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1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

Atualizado em

16/05/2024 15:00 (v

3.0)

Processo

Administrativo

23205.006963/2024-00

1.1 Concessao administrativa onerosa de espaco fisico de 73,20m?, localizado no Campus

ChapecdISC, visando a exploracao de servicos de Cantina, com o objetivo de fornecer lanches

aos estudantes, servidores, colaboradores e ao contingente consideravel de pessoas que

trafegam no Campus Chapecd, conforme especificacées contidas neste Termo de Referéncia e

seus Encartes.

fornecer lanches a comunidade do
Campus Chapec6/SC (codigo SIPAC:
3910003100005 )

ITEM
~ UNIDADE VALOR VALOR
ESPECIFICACA ATSER ANTIDADE p
SPECIFICACAO CATS DE MEDIDA QU UNITARIO [TOTAL*
Concessdo administrativa onerosa de
espaco fisico, visando a exploragdo de
1 servicos de Cantina com objetivo de 19356 Servico 1 96.25 96.25

* O valor da cesta de produtos, detalhada no “item 1.1” do Termo de Referéncia, sera reajustado anualmente pelo
indice Nacional de Pregos ao Consumidor — IPCA, na etapa de renovagéo do contrato.

1.2 O(s) servico(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), visto que seus
padrées de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de
especifica¢des usuais do mercado, conforme define a Lei 14.133/2021 em seu artigo 6°, inciso XIlI.
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1.3 O prazo de vigéncia da contratacao € de 12 meses, contados do(a) assinatura do termo de contrato,
prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.4 O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista que sua interrup¢do pode comprometer o
atendimento da comunidade académica da Instituicdo, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa
considerando a oferta limitada de fornecedores, a necessidade que estes tem de equipar a estrutura de
equipamentos do local e a melhoria da execucéo e relacdo com a comunidade académica em contratos
de longo prazo.

1.5 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da
contratacao.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSID

2.1 A Fundamentacao da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2 O objeto da contratagéo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2024, conforme detalhamento
a segquir:

ID PCA no PNCP: 11234780000150-0-000002/2024

Data de publicagdo no PNCP: 09/02/2024

Id do item no PCA: 3

Classe/Grupo: 632 — Servicos de fornecimento de comida

Identificador da Futura Contratacdo: 90210/2024

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

3.1 A descricao da solucdo como um todo abrange a concessao administrativa onerosa de
espaco fisico para exploracao de servigos de cantina por empresa especializada e encontra-se
pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo

de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
4.1. Dos critérios de Sustentabilidade

4.1.1 De acordo com as orienta¢Bes constantes no Guia Nacional de Contratacées Sustentaveis da
DECORICGUIAGU, 62 Edicao, setembro/2023, recomendamos que a Contratada observe, no que
couber, boas préaticas de sustentabilidade quando da execucao dos servicos contratados, baseadas na
otimizacdo e economia de recursos e na redugdo da poluicdo ambiental, em atencdo ao disposto no
artigo 5° e 11° da Lei n°® 14.133/2021:
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Art. 5° Na aplicacdo desta Lei, serdo observados os principios da legalidade, da
impessoalidade, da moralidade, da publicidade, da eficiéncia, do interesse publico, da
probidade administrativa, da igualdade, do planejamento, da transparéncia, da eficacia,
da segregacdo de fungbes, da motivagdo, da vinculagdo ao edital, do julgamento
objetivo, da seguranga juridica, da razoabilidade, da competitividade, da
proporcionalidade, da celeridade, da economicidade e do desenvolvimento nacional
sustentavel, assim como as disposi¢bes do Decreto-Lei n° 4.657, de 4 de setembro de
1942 (Lei de Introdug@o as Normas do Direito Brasileiro). (grifo nosso)

[-]
Art. 11. O processo licitatério tem por objetivos:

| - assegurar a selecdo da proposta apta a gerar o resultado de contratacdo mais
vantajoso para a Administragcdo Publica, inclusive no que se refere ao ciclo de vida do
objeto;

Il - assegurar tratamento isonbémico entre os licitantes, bem como a justa competic&o;

Il - evitar contratagbes com sobrepre¢co ou com pre¢cos manifestamente inexequiveis e
superfaturamento na execug&o dos contratos;

IV - incentivar a inovagdo e o desenvolvimento nacional sustentavel.

4.1.2 A promocao do desenvolvimento nacional sustentavel previsto na Lei n°® 14.133, de 2021, tem
relacdo com o ODS 12 - Consumo e producdo responsaveis, um dos Objetivos de Desenvolvimento
Sustentavel no Brasil, que visa “Assegurar padrées de produgdo e consumo sustentaveis” e fixou em
sua meta n® 12.7, a promocéao de préticas de compras publicas sustentaveis, de acordo com as politicas
e prioridades nacionais.

4.1.3 No que couber, solicita-se que a contratada adote boas praticas de sustentabilidade, baseadas na
otimizacdo e economia de recursos e na reducao da poluicdo ambiental, tais como:

4.1.3.1 Racionalizacdo do uso de substancias potencialmente toxicas e/ou poluentes;

4.1.3.2 Substituicdo, sempre que possivel, de substancias tdxicas por outras atéxicas ou de menor
toxicidade; Copos para bebidas deverdo ser biodegradaveis ou de material lavavel (inox ou vidro). As
bebidas quentes deverdo ser colocadas em copos térmicos biodegradaveis. Embalagens para os
lanches deverdo ser de papel. Nao deveré ser ofertado canudinho, a menos que seja biodegradavel.

4.1.3.3 Uso de produtos de limpeza e conservacdo que obedecam as classificacdes e especificacdes
determinadas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA;

4.1.3.4 Racionalizagdo do consumo de energia elétrica e de agua;
4.1.3.5 Destinagao adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio e conservagao;

4.1.3.6 Treinamento periddico dos empregados sobre praticas de sustentabilidade, em especial sobre
reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de 4gua e destinacdo de residuos sdlidos,
observadas as normas ambientais vigentes; e

4.1.3.7 Observagdo da Resolucdo CONAMA (Conselho Nacional do Meio Ambiente) n° 20, de 7
dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

4.1.3.7.1 Os servicos somente poderdo ser prestados com a utilizacdo de (liquidificadores ou
aspiradores de pd) com Selo Ruido, indicativo do nivel 1 de poténcia sonora, nos termos da Resolucao
CONAMA n° 20, de 07/12/94, Portaria n.° 430, de 16 de agosto de 2012. - INMETRO e legislacao
correlata.”
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4.1.4 Descartar corretamente seus residuos de producdo de acordo com a Politica Nacional de
Residuos Sélidos Lei 12.305 de 2010.

4.1.4.1. Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente
poluidores, tais como pilhas e baterias dispostas para descarte que contenham, em suas composicdes
chumbo, cadmio, mercurio e seus compostos, em estabelecimentos que as comercializam ou na rede de
assisténcia técnica autorizada pelas respectivas industrias, para repasse aos fabricantes ou importantes,
conforme disposto na legislagéo vigente;

4.1.5. Conferir o tratamento previsto no item anterior a lampadas fluorescentes e frascos de aerossois
em geral. Estes produtos, quando descartados, deverdo ser separados e acondicionados em recipientes
adequados para destinacao especifica.

4.1.6. Observar, quando da execucdo dos servicos, as praticas de sustentabilidade previstas na
Instrugdo Normativa n® 1, de 19 janeiro de 2010, no que couber.

4.1.7. A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014,
bem como legislacdo e/ou normas de érgdos de vigilancia sanitéria estaduais, distrital e municipais e
demais instrumentos normativos aplicaveis

4.1.8. Os critérios de sustentabilidade elencados ndo exaurem o rol de possibilidades de medidas e
cuidados, que podem ser realizados para protecdo do meio ambiente e promoc¢do do desenvolvimento
nacional sustentavel.

4.1.9. A contratagdo esta em consonancia com o Plano de Logistica Sustentavel da UFFS.
4.2. Subcontratacao

4.2.1 Nao é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

4.3 Garantia da contratacado

4.3.1 Nao havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de
2021, visto tratar-se de concessdo administrativa de espaco publico visando a exploracédo de servigos de
cantina, conforme constante no Estudo Técnico Preliminar.

4.4 Vistoria

4.4.1 A avaliacao prévia do local de execucdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno
das condi¢bes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito
de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a
sexta-feira, das 8h30 as 11h30 e das 14h00 as 16h.

4.4.2 Serdo disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.4.3 Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitacdo para a realizac@o da vistoria.

4.4.3.1 A vistoria deve ser previamente agendada com as servidoras Luciana de David Parizotto ou
Paola Vogt pelo telefone/WhatsApp (49) 2049-6496 ou e-mail: agas.ch@uffs.edu.br.

4.4.3.2 O prazo para vistoria iniciar-se-a4 no dia Util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se
até o dia Gtil anterior a data prevista para a abertura da sesséo publica.
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4.4.3.3 Deverd ser firmada pela empresa licitante, no momento da habilitacdo, declaragdo que vistoriou o
local destinado as instalagdes da cantina no Campus Chapec6/SC, de acordo com o modelo ofertado no
“ENCARTE C” deste Termo de Referéncia ou de que tem pleno conhecimento de todos os elementos
necessarios ao cumprimento da obrigacéo do objeto da licitacéo.

4.4.4 A ndo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das

instalacdes, dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagédo dos servicos,
devendo o contratado assumir os dnus dos servigos decorrentes.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

5.1 Condi¢cOes de execucao

5.1.1 A execucao do objeto seguira a seguinte dinamica:
5.1.1.1 Inicio da execucéo do objeto: 15 (quinze) dias corridos contados da assinatura do contrato;

5.1.1.2 A contratada devera fornecer, no minimo, os itens especificados na cesta de produtos detalhada
na tabela abaixo, de acordo com as especificagbes descritas neste Termo de Referéncia, respeitando o
valor maximo estimado para cada produto.

CESTA DE PRODUTOS
Valor
Item Produto Especificacao maximec
unitario (
01 Café preto 200ml 5,33
02 Café com leite integral  |{200ml 5,83
03 Café com leite zero 200ml 6.25
lactose
04 Cha 200ml 4,67
05 Agua com gas Embalagem com 500ml 3,33
06 Agua sem gas Embalagem com 500m!| 3,33
07 Suco de fruta natural ou 300ml, no minimo 3 sabores 9,84
polpa
08 logurte Embalagem de, no minimo 170ml. Oferecer, pelo menos dois sabores |4,67
09 Misto quente P&o de forma tradicional (50g), presunto (20g) e queijo (20g) 5,83
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10 Sandufche de presunto E’lz;(;)branco (509), presunto (20g), queijo (20g), tomate (25g) e alface 6.33
Sanduiche natural de|P&o integral (50g), recheio a base de frango desfiado (minimo 40g de
11 8,33
frango frango), cenoura ralada (5g) e alface (15g)
12 pastel frito Pastel com recheio a base de carne moida e/ou frango (minimo 60g de 717
carne/frango)
13 pastel assado Mafs_sa assada com recheio a base de carne moida e/ou frango 9,00
(minimo 60g de carne/ frango)
14 Pao de queijo No minimo 80g 4,67
15 Salada de frutas Embalagem de 300ml com, no minimo, 4 frutas, sem acucar. 8,00
16 Bolo simples Fatia de, no minimo, 100g, com ou sem cobertura 3,67
Média total 96,25

5.1.1.3 Os produtos comercializados devem ser de producao propria da contratada.

5.1.1.3.1 Esta regra ndo se aplica aos produtos industrializados e comercializados em embalagens
préprias da indUstria de alimentos.

5.1.1.3.2 Serdo admitidos produtos pré-prontos, cuja finalizac@o seja realizada pela contratada, desde
que ela se responsabilize integralmente pela qualidade final do produto ofertado.

5.1.1.4 Além dos produtos relacionados acima, a contratada podera comercializar outros tipos/sabores
de lanches e produtos de bomboniere, como salgadinhos, chocolates, sorvetes, gomas de mascar, entre
outros, desde que aprovados pela fiscalizacdo de contrato.

5.1.1.4.1 Caso seja identificada demanda, a contratante a avaliard e podera solicitar a contratada a
oferta de outros produtos sem glaten e/ou lactose, opgles vegetarianas, com baixo teor de gordura e
acucar, integrais entre outros que atendam ao publico com restricbes alimentares bem como o publico
em geral.

5.1.1.5 Devera colocar a disposicdo do usuéario, sem cobranca adicional: acucar, adocante, maionese e
ketchup, guardanapo, copo, colher e embalagens descartaveis para lanche, respeitando os critérios de
sustentabilidade estabelecidos neste Termo de Referéncia;

5.1.1.5.1 Para as bebidas quentes deve ser disponibilizado copo retornavel ou térmico descartavel
atoxico a fim de manter a temperatura e proteger os consumidores de possiveis queimaduras;

5.1.1.5.2 Os copos descartaveis, térmicos ou ndo, devem ser biodegradaveis, a fim de seguir as préaticas
de sustentabilidade estabelecidas nesta concesséao.

5.1.1.5.3 Caso seja de interesse da contratada, poderao ser disponibilizados copos retornaveis, ao invés
de descartaveis, ficando os custos e controle do uso e devolucao destes sob sua responsabilidade;
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5.1.1.6 Caso algum dos itens constantes na cesta de produtos tenha baixa aceitagcédo, seu fornecimento
podera ser suspenso mediante anuéncia do Fiscal do Contrato, desde que nédo gere alteracao do objeto;

5.1.1.7 Fica expressamente proibida a venda ou exposicdo, por parte da contratada, de bebidas
alcodlicas, medicamentos, cigarros ou similares de tabaco, no ambito da Universidade, sob pena de
rescisdo contratual.

5.1.1.8 Caso necessario, a contratante podera solicitar a contratada a oferta de refeigfes, a qual sera
acordada entre as partes.

5.1.1.9 A fiscalizacdo podera rejeitar/solicitar a retirada da comercializacao de quaisquer item que julgue
inadequado, de ma qualidade ou inseguro do ponto de vista higiénico sanitario.

5.2 Do horario de prestacao dos servicos

5.2.1 Os servicos da cantina deverdo ser prestados rotineiramente de segunda a sexta-feira das
07h30min as 22h00min e eventualmente aos sabados;

5.2.2 Havendo demanda, a Administracdo podera solicitar abertura aos sdbados e/ou domingos.

5.2.3 Durante os periodos de recesso académico os servigos deverdo ter continuidade, com horério de
funcionamento das 8h00 as 17h00. No periodo de recesso administrativo (Ultima semana de dezembro e
primeira semana de janeiro) ndo havera necessidade de atendimento. No periodo de horério especial de
verdo o horario de atendimento serd acordado com a fiscalizagdo e gestao do contrato.

5.2.4 A critério da UFFS, mediante simples comunicacao escrita a contratada, poderd haver alteracéo
desses horarios;

5.2.5 A contratada podera, mediante pedido ou autorizacdo da contratante, fornecer servicos de
lanchonete em outros horarios além dos anteriormente especificados, a fim de atender a demandas
especificas do publico da Universidade.

5.3 Local da prestacao dos servicos

5.3.1 Os servicos de Cantina serdo prestados em espacgo préprio destinado a este fim localizado na
Universidade Federal da Fronteira Sul - Campus Chapecd, Rodovia SC 484 — km 02, Bairro Fronteira
Sul, Chapecd6/SC, cep 89815-899.

5.3.2 O local destinado a Cantina no Campus Chapecd/SC possui area total de 73,20m2 em edificacao
de alvenaria e concreto armado.

5.3.3 Com o objetivo de informar e detalhar o espac¢o destinados & exploracdo comercial de cantina no
Campus Chapecd/SC, consta no “ENCARTE D” do Termo de Referéncia, Planta baixa do espaco
objeto desta concessao.

5.3.3.1 O espaco objeto desta concessdo estd para ser entregue a Universidade nos préximos meses.
Caso, por algum motivo, esta entrega ndo se efetuar até o inicio da nova prestacdo dos servicos, 0s
servigos contratados deverdo iniciar no atual espaco da cantina, localizado junto ao bloco A, com
metragem de 79,19m?2 e valor de aluguel conforme detalhado no ENCARTE E.

5.3.4 A contratada poderd, caso julgue necessario e apds anuéncia da contratante, adequar a sala de
acordo com a sua necessidade de uso.

5.3.5 As benfeitorias que a contratada realizar no ambiente desta concessédo, serdo incorporadas ao
imovel, sem que a mesma tenha direito a retengdo ou indenizagdo sob qualquer titulo.

5.3.6 Também séo de responsabilidade da contratada:
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5.3.6.1 As despesas de substituicBes, remanejamentos ou acréscimo de pontos elétricos e lampadas,
assim como de todos os dispositivos componentes das instala¢des hidraulicas e outras;

5.3.6.2 As despesas de pintura interna da area cedida ao término do contrato e quando esta estiver sem
condicdes de higiene e limpeza.

5.3.6.3 As adequacdes e benfeitorias que a contratada julgar necesséarias, somente poderdo ser
realizadas, mediante autorizacdo expressa da UFFS.

5.3.6.4 Gastos com equipamentos, mobiliarios, utensilios, instalacdo e/ou mudanc¢a de um espaco para o
outro (caso houver), sem gerar nenhum énus a Universidade.

5.4 Materiais a serem disponibilizados

5.4.1 Para a perfeita execucédo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, moveis, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidade e qualidade adequadas,
promovendo sua substituicdo quando necessario.

5.5 Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta

5.5.1 O espaco fisico objeto desta concessdo possui 73,20m2 (setenta e trés virgula vinta metros
guadrados) em edificacdo de alvenaria localizado na Universidade Federal da Fronteira Sul, campus
Chapeco.

5.5.1.1 O uso do espaco fisico se dara na forma de concesséao, atrelada ao pagamento de aluguel no
valor mensal de R$ 22,71/m2 (vinte e dois reais e setenta e um centavos por metro quadrado)
totalizando, inicialmente R$ 1.662,37 (mil seiscentos e sessenta e dois reais e trinta e sete centavos)
correspondente a area destinada a atual cantina.

5.5.1.2 Caso este espaco ndo esteja entregue quando do inicio da execucdo desta contrato, 0s servigcos
serdo iniciados na area atual, que possui 79,19m? (setenta e nove virgula dezenove metros quadrados),
localizado no interior do Bloco A.

5.5.1.3 Neste caso, o valor do aluguel serd R$ 20,36/m? (vinte reais e trinta e seis centavos por metro
guadrado, totalizando R$1.612,31 (mil seiscentos e doze reais e trinta e um centavos).

5.5.2 Os custos com gés e energia elétrica serdo de responsabilidade da contratada.

5.5.2.1 O gas sera providenciado pela prépria contratada, enquanto que os custos de energia elétrica
serdo mensurados pela Universidade Federal da Fronteira Sul, pela FISCALIZACAO e, cobrados
mensalmente da contratada, por meio de Guia de Recolhimento da Unido - GRU, que devera ser emitida
pela fiscalizagdo com vencimento igual ao da conta de energia elétrica da UFFS, devendo ser quitada
até o referido dia.

5.5.3 Os custos com aquisi¢cdo, manutencéo e instalagdo de equipamentos e mobiliarios, manutencao
preventiva e corretiva de instalagdes (ex: caixa de gordura, caixa d’agua) e sistemas (ex: agua, esgoto,
elétrico, climatizacdo, exaustao, etc...), bem como da estrutura fisica (pintura e conservacao de paredes,
portas, superficies e banheiros), serdo de responsabilidade da contratada.

5.5.3.1 A Universidade dispde, no novo espacgo para cantina, de coifa, ar condicionado e cortina de ar, 0s
quais serdo cedidos via Termo de Cessdo de Uso pelo Sistema de Patriménio Institucional (SIP) a
contratada, a qual deverd realizar suas manutenc¢des conforme orientacdes e periodiciodade especificas,
gue serdo repassadas pela fiscaliza¢do no inicio da prestacdo dos servicos.

5.5.3.1.1 E de responsabilidade da contratada conferir com a contratante a existéncia de algum item
adicional antes de iniciar a execugao do servico.
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5.5.3.2 As manutencdes da area fisica, instalacbes e sistemas devem observar as orientagdes e
periodicidade especificas, que serdo repassadas pela fiscalizacdo no inicio da prestacao do servico.

5.5.4 Os custos com moveis e equipamentos em geral para area de producdo e atendimento, sua
aquisicéo e instalacdo, sdo integralmente de responsabilidade da contratante.

5.5.5 Os custos com materiais de higiene e limpeza (ex: sabonete liquido, papel toalha, papel higiénico,
alcool gel 70%, saneantes, desinfetantes, detergentes, etc...), seréo de responsabilidade da contratada.

5.5.6 Os servicos deverdo ser prestados com todos 0s recursos materiais e recursos humanos
necessarios para garantir exceléncia de qualidade na apresentacédo dos alimentos e no atendimento ao
publico;

5.5.6.1 Entendem-se como recursos materiais que devem ser disponibilizados pela contratada os pratos,
talheres, copos, travessas, mesas, cadeiras, equipamentos e demais elementos para completo
atendimento da demanda;

5.5.6.1.1 Os copos disponibilizados aos comensais devem ser retornaveis ou descartaveis
biodegradaveis, caracteristica essa que pode ser empregada para o restante dos materiais descartaveis,
se possivel for;

5.5.6.2 Entendem-se como recursos humanos a equipe para producdo dos lanches, para atendimento do
publico e limpeza de todos 0s espacos, inclusive banheiros da praca de alimentacao;

5.5.7 A contratada é responsavel pela organizacdo do layout e decoracdo para tornar o ambiente
funcional, agradavel e aconchegante e a organizacdo do espaco devera ser aprovada pela fiscalizacao.

5.6 Das instalac6es, méveis, equipamentos e utensilios

5.6.1 A aquisicdo, instalacdo e organizacdo de mdéveis, equipamentos e utensilios para execucéo total
dos servicos (producao e distribuicdo) é de responsabilidade da contratada e ndo devera gerar nenhum
Onus a UFFS.

5.6.2 As mesas e cadeiras deverdo apresentar-se sempre limpas, bem dispostas e organizadas, sendo
sua disponibilizacéo responsabilidade da contratada. Caso a contratante excepcionalmente disponha de
mesas e cadeiras, ainda assim a responsabilidade pela higienizacao destas € exclusiva da contratada;

5.6.3 A &rea destinada a disposi¢do das mesas e cadeiras, bem como de lixeiras para residuos dos
comensais da cantina, sera informada pela fiscalizagdo do contrato diretamente a contratada antes do
inicio das atividades, devendo sua higienizacdo também ficar a cargo da contratada.

5.6.4 As geladeiras e freezers devem ser mantidas permanentemente em condi¢cdes adequadas de
higiene e arrumagéo;

5.6.5 Os utensilios utilizados para manipular alimentos deverdo ser de facil higienizacéo.

5.6.6 Os equipamentos, mdveis e utensilios deverdo ser aprovados pela fiscalizacdo. Ndo podem
adentrar a cozinha nenhum tipo de material de madeira (a menos que revestidos de material plastico) ou
papeldo.

5.6.6.1 Os servicos somente poderdo ser prestados com a utilizacdo de equipamentos elétricos com a
Etiqueta Nacional de Conservagdo de Energia — ENCE, na(s) classe(s) A, nos termos da Portaria
INMETRO referente ao equipamento, que aprova os Requisitos de Avaliacdo da Conformidade — RAC
do produto e trata da etiquetagem compulsdria.

5.6.7 Os guardanapos, talheres plasticos e outros utensilios necessarios ao servico deverdo estar
dispostos de forma agrupada em locais de facil acesso aos comensais.
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5.7 Da higienizacao

5.7.1 Os utensilios utilizados para a higienizacdo de instalagbes e equipamentos devem ser distintos
daqueles que entram em contato com os alimentos, devendo todos estar conservados limpos,
disponiveis em nimero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade.

5.7.2 Os materiais de higiene (vassoura, esponja, rodos, panos) utilizados para a higieniza¢do dos
banheiros devem ser distintos dos materiais utilizados para higienizacdo das demais areas, devendo
estar identificados por cores ou etiquetas para facil diferenciacao.

5.7.3 Os produtos de limpeza utilizados devem ser adequados, tais como: produto com poder
bactericida, ac&o fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter a ampla higienizacdo do
ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das méos dos empregados que manipulem
alimentos;

5.7.4 Os produtos saneantes utilizados deverdo estar regulamentados pelo Ministério da Saude. A
diluicao, o tempo de contato e modo de uso/aplicagédo desses produtos deverdo obedecer as instrugbes
recomendadas pelo fabricante.

5.7.4.1 Esses produtos deverdo ser identificados e guardados em local reservado para essa finalidade,
nao mantendo, em hipétese alguma, contato com géneros alimenticios;

5.7.5 Os empregados responsaveis pela atividade de higienizacdo das instalacdes deverdo utilizar
avental e Equipamentos de Protecdo Individuais EPI's apropriados e diferenciados daqueles utilizados
na manipulacéo de alimentos, e realiza-lo em horarios distintos;

5.7.6 As embalagens dos produtos de limpeza ndo devem ser reutilizadas, exceto para guarda do
mesmo produto (refil).

5.7.7 Fica expressamente proibida a presenca de animais domésticos nas dependéncias da cantina;
5.7.8 N&o é permitido nos procedimentos de higiene:
a) Varrer a seco nas areas de manipulacgéo;

b) Usar escovas, esponjas ou similares de metal, 14, palha de aco, madeira, amianto e materiais rugosos
e porosos;

c¢) Utilizar panos.

5.7.9 A higienizacdo e boa conservagdo dos moveis, equipamentos e do local como um todo é de
responsabilidade da contratada.

5.7.10 A desinsetizacdo e desratizacdo é de responsabilidade da contratada e deve ser feita, no minimo,
semestralmente, ou conforme necessidade como orienta a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. O
fiscal devera ser comunicado antecipadamente sobre o dia, horario e empresa responsavel pelo servico.

5.7.10.1 Os laudos destes servigos devem ser entregues a fiscalizagcao depois de sua realizagédo.
5.8 Dos funcionarios

5.8.1 A contratada devera manter nimero adequado de funciondrios para realizacao das atividades
previstas;

5.8.2 A contratante podera exigir a substituicdo ou aumento dos recursos humanos e materiais, caso
entenda que ndo estdo de acordo com o padrédo de exceléncia esperado.
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5.8.3 Os funcionarios devem ser devidamente registrados, com carteira de trabalho atualizada,
qualificados e em quantidade suficiente para a prestacdo adequada e tempestiva dos servigos, se
responsabilizando por todos os salarios, impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas, e quaisquer
outras exigéncias legais ou regulamentares que venham a incidir sobre a atividade;

5.8.4 A contratada deve apresentar, no inicio das atividades e sempre que alterar o quadro de
funcionarios ou que lhe for solicitado, Carteira de Saude ou coOpia do laudo de exames admissionais,
periédicos e demissionais, na forma legal, dos funcionarios designados para 0s servicos nas
dependéncias da cantina da Universidade, em conformidade com a Portaria n°® 3.214, de 08 de junho de
1978 (NR-7), do Ministério do Trabalho, e demais normas de seguranca e medicina do trabalho em vigor;

5.8.5 Os empregados da contratada deverdo apresentar-se sempre limpos, de cabelos e unhas
aparadas e sem barba; isentos de maquiagem e sem adornos pessoais, apresentando-se diariamente
com uniformes completos, preferencialmente de cor clara (calgca e blusa), bem como calgcado de
segurancga, avental plastico, touca/rede ou gorro e luvas descartaveis para manipulagéo, limpeza, etc.,
além de equipamentos de protecao individual (EPI's) considerando as particularidades de cada funcao.
Além disso, os funcionarios da &rea de comercializacdo devem utilizar crachas de identificacdo contendo
nome da contratada, do empregado e foto;

5.8.6 Os uniformes fornecidos pela contratada aos seus empregados deverdo ser padronizados para
todos os funcionarios e condizentes com a atividade a ser desempenhada na Cantina, compreendendo
pecas para todas as estacdes climaticas do ano, sem qualquer repasse do custo para o empregado;

5.8.7 Os uniformes deverdo ser mantidos limpos e de acordo com as boas praticas de manipulacao, e
sua substituicdo devera ser feita sempre que ndo apresentarem bom estado de conservacao, garantindo
a boa aparéncia dos empregados;

5.8.8 Os funcionérios deverdo atender com presteza, polidez, educacédo, higiene e ter responsabilidade
com as atividades desenvolvidas;

5.8.9 Os funcionarios devem ser orientados para proceder a correta lavagem das maos, antes, durante e
apos a manipulacao de alimentos, bem como para nao fumar, espirrar, tossir, comer, manipular dinheiro
ou praticar outros atos que possam contaminar o alimento, durante o desempenho de suas atividades;

5.8.10 A contratada devera substituir sempre que exigido pela Universidade e independente de
justificativa por parte desta, qualquer empregado ou representante cuja atuacdo, permanéncia ou
comportamento sejam julgados prejudiciais ou inconvenientes a Instituicdo ou ao interesse do Servigo
Publico;

5.8.11 A contratada devera manter pessoal capaz de prestar os servi¢os, sem interrupgdes, e substituir
empregado, sem qualquer 6nus para a Universidade, seja por motivo de férias, doenca, licenca, falta ao
servico, demissdo ou por qualquer outra razdo, devendo a contratada acatar parecer da Universidade
guando esta constatar que o numero de empregados esteja insuficiente para o bom andamento dos
Servicos;

5.8.12 A contratada devera fornecer treinamento a equipe antes do inicio das atividades e no decorrer do
contrato, ao menos um a cada ano, visando aperfeicoamento nas areas de manipulacdo de alimentos,
seguranca alimentar, boas praticas e demais temas que sejam relevantes para o desempenho do objeto
do contrato, conforme orientagéo da Resolucdo RDC n° 216/2004, da ANVISA.

5.8.12.1 Este treinamento deve ser realizado por profissional nutricionista regularmente inscrito no
Conselho Regional de Nutri¢cdo, ou por Instituicdo reconhecida (Universidades, Instituicdes Particulares
ou Publicas que oferecem curso na area, ANVISA, Plataformas EAD de Cursos de manipulacdo de
alimentos) devendo ser registrado e com coOpia entregue a fiscalizacdo para sua comprovacao.
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5.8.13 A contratada devera responsabilizar-se, em caso de acidentes que venham a vitimar seus
empregados quando em servico, por tudo que as leis trabalhistas e previdenciarias Ihes assegurem e
pelas demais exigéncias legais para o exercicio da fungéo;

5.8.14 A contratada devera manter funcionario exclusivo para manipulacdo de dinheiro e outras formas
de pagamento.

5.8.15.1 O funcionario que manipular dinheiro ndo devera manipular alimentos.

5.8.15.2 Em periodos de baixo atendimento (férias, recesso académico, etc.), caso a empresa mantenha
menos funcionarios no local, bem como em momentos em que a regra acima ndo possa ser praticada, a
contratada devera utilizar método alternativo de assepsia (alcool gel) e utensilios apropriados
(pegadores) para garantir que nao haja contaminac¢éo do alimento.

5.8.16 A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da contratada e a
Administracdo contratante, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e
subordinacéo direta.

5.9 Das matérias-primas, preparacao do alimento e exposicdo ao consumo
5.9.1 A contratada devera utilizar somente produtos de boa qualidade;

5.9.2 Os produtos industrializados, bem como as matérias-primas utilizadas para a producdo dos
produtos manipulados pela contratada deverao estar dentro do prazo de validade;

5.9.2.1 Matérias-primas com prazo de validade expirado devem ser descartadas;

5.9.3 As matérias-primas devem ser acondicionadas em locais apropriados e de forma adequada,
primando pela qualidade e conservacdo dos produtos e servicos. Toda a matéria-prima ndo perecivel
devera ser colocada em estrados apropriados ou prateleiras. E vedado manter matéria-prima
diretamente no ch&o, mesmo que em sacarias;

5.9.4 A agua utilizada para o preparo de refrescos e sucos, bem como para o preparo de cubos de gelo
deve ser prépria para 0 consumo;

5.9.5 Os 6leos serdo, sempre, de origem vegetal e o azeite, se oferecido, ndo podera ser composto por
outro tipo de 6leo vegetal. E vedado o uso de gordura vegetal hidrogenada. O 6leo de fritura precisa ser
trocado no minimo semanalmente, ou quando estiver queimado ou sujo, ou ainda, conforme indicado
pela fiscalizacdo, devendo as trocas serem registradas (Encarte K). O devido descarte do residuo de
gordura é de responsabilidade da contratada.

5.9.6 A desinfeccao dos alimentos deve ser feita apenas com produtos permitidos na legislacéo vigente;

5.9.7 Os alimentos preparados para consumo deverdo estar dispostos de modo que permanecam
organizados e adequados as condi¢des higiénico-sanitarias de acordo com o disposto na CVS n° 5, de
09 de abril de 2013 e na Resolucdo RDC N° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria — ANVISA,;

5.9.8 Os lanches frios e/ou pré-preparados deverdo estar devidamente acondicionados sob refrigeracéo
em temperatura prevista em legislacdo, bem como, em casos de lanches quentes, em estufas ou outro
equipamento de manutencdo de calor que preserve as qualidades nutricionais e sensoriais dos
alimentos;

5.9.9 Os alimentos comercializados na Universidade, previamente manipulados pela contratada em outro
local deverdo ser transportados nas condi¢gdes minimas de higiene sanitaria e de temperatura, conforme
previsto em lei, para que se garanta a qualidade e inocuidade do alimento;
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5.9.10 Para que ndo falte nenhum dos itens da cesta de produtos, a contratada devera manter, por sua
conta e risco, estoques suficientes de géneros alimenticios e materiais necessarios ao fornecimento dos
lanches;

5.9.11 Os géneros preparados (assados, cozidos, etc.) que ndo sao comercializados no mesmo dia, ndo
devem ser aproveitados para atendimentos futuros;

5.9.12 A UFFS podera, a qualquer tempo, solicitar a indicacdo e comprovacdo da procedéncia dos
alimentos;

5.9.13 A Universidade poderd, a qualquer tempo, solicitar analise microbioldgica de amostras de lanches
servidos na lanchonete, apds comunicagdo expressa, ficando a contratada obrigada a pagar o custo dos
exames;

5.9.14 Os alimentos, preparados pela cessionaria, pré-embalados deverdo conter, no minimo, as
seguintes informag¢des: nome do produto, data de fabricacéo, data de validade e ingredientes.

5.9.15 Deverdo ser ofertados 100% dos itens da cesta nos horarios de intervalo de aula (matutino,
vespertino e noturno) bem como no horario de almogo (12h00 as 13h00) e horario de janta (17h00 as
19h00).

5.10 Do uso de descartaveis

5.10.1 Utilizar copos retornaveis e/ou descartaveis biodegradaveis para disponibilizacdo/comercializa¢éo
de bebidas aos comensais.

5.10.2 Esta pratica também pode ser empregada para outros materiais/utensilios, se possivel for.
5.11 Do Manejo dos Residuos

5.11.1 Manter o lixo acondicionado em lixeiras com pedal e em sacos plasticos proprios para este fim,
providenciando sua remocédo diariamente, inclusive de alimentos preparados e ndo servidos, quantas
vezes for necessario, tomando medidas eficientes para evitar a penetragéo de insetos, roedores e outros
animais;

5.11.1.1 A remocao deve ser feita por acesso diferente daquele por onde houver transito de géneros
alimenticios a serem consumidos, ou, em casos de impossibilidade de separacdo dos acessos, devera
ser determinado horario diferenciado para sua conducdo de forma a atender a Portaria n°® 1.428 de
02.12.1993, do Ministério da Saude.

5.11.1.2 Os lixos devem ser corretamente separados em reciclaveis e organicos conforme a portaria n°
864/GR/UFFS/2018 com sacos azuis para residuos reciclaveis e sacos marrons ou pretos para residuos
organicos e depositados na central de residuos do Campus Chapec6/ScC.
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6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias

de sua inexecucdo total ou parcial.

6.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisagcdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias
mediante simples apostila.

6.3 As comunicacdes entre o 6érgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre
gue o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4 O drgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogédo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

6.5 Apls a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgédo ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacao,
gue conterd informa¢des acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das
estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execucdo da contratada, quando
houver, do método de aferi¢cdo dos resultados e das sanc¢des aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacao dos
servicos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacdo a execugéo do objeto contratado.

6.7. A Contratada devera manter preposto da empresa no local da execucéao do objeto durante o periodo
de vigéncia do contrato.

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutengcdo do
preposto da empresa, hipétese em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizacao

6.9. A execucado do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacao Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucao do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administracdo. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, §81° e Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, II);

6.12. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificacdes
para a corre¢do da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcdo. (Decreto n® 11.246, de
2022, art. 22, lI);
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6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que
demandar decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, IV);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o
fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n°® 11.246, de
2022, art. 22, V);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacdo ou a prorrogagdo contratual
(Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacdo Administrativa

6.16. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencdo das condi¢cdes de habilitagdo da
contratada, acompanhard o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso
necessario (Art. 23, | e I, do Decreto n°® 11.246, de 2022).

6.17. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as
providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 23, V).

6.18. Além do disposto acima, a fiscalizacdo contratual obedecera as seguintes rotinas:

6.18.1. Acompanhamento das atividades realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica,
podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagcdo ou Unico servidor, desde que, no exercicio
dessas atribuicdes, fique assegurada a distingdo dessas atividades e, em raz&o do volume de trabalho,
ndo comprometa o desempenho de todas as a¢fes relacionadas a Gestdo do Contrato.

Gestor do Contrato

6.19. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagao do
contrato contendo todos os registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacfes contratuais,
elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequag8es do contrato para fins de
atendimento da finalidade da administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.20. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as
ocorréncias relacionadas a execucgédo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21,

11).

6.21. O gestor do contrato acompanhara a manutencdo das condicbes de habilitacdo da contratada,
para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidacdo e do pagamento da despesa no relatdrio de riscos eventuais. (Decreto n°® 11.246, de 2022,
art. 21, 111).

6.22. O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliagéo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagcfes assumidas pelo contratado, com mencao
ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e
aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento
de obrigacdes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII).
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6.23. O gestor do contrato tomard providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizac@o para fins de aplicacdo de sanc¢@es, a ser conduzido pela comissédo de que trata o art.
158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.24. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacdes sobre a consecucdo dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.25. O gestor do contrato devera enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a
formalizacdo dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacéo e
gestdo nos termos do contrato.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1 Por se tratar de concessao administrativa de uso de espaco publico, ndo se vislumbra a aplicacdo de
Instrumento de Medi¢cédo de Resultado (IMR) ao objeto. No entanto, além da fiscalizacdo, sera utilizada a
Planilha de Ocorréncias - Encarte B, que "mede/avalia” a execucado dos servicos.

7.2 A qualidade técnica da Concessdo serd avaliada por meio de supervisbes realizadas pela
FISCALIZACAO, coordenada pela Nutricionista da UFFS ou outra pessoa designada pelo Departamento
de Alimentagdo e Saude Mental.

7.3 A impossibilidade de acompanhamento por funcionario da contratante ndo sera considerada
impedimento para a realizacdo das supervisoes.

7.4 Os servicos prestados na cantina, serdo aferidos quantitativamente e qualitativamente, a qualquer
tempo, durante toda a execucdo do contrato, ficando a contratada obrigada a aceitar a fiscalizacao
concordando com as defini¢cbes dos indicadores por ela propostos.

7.5 O descumprimento comprovado das clausulas do contrato podera, garantidos o contraditério e a
ampla defesa, ensejar a rescisdo contratual, sem prejuizo das demais penalidades previstas neste
Termo de Referéncia.

7.5.1. A contratada podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da
ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

7.5.2. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em relacéo
a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos
indicadores constantes da Planilha de Ocorréncias, “ENCARTE B” do Termo, além dos fatores
redutores, devem ser aplicadas as sanc¢des a contratada de acordo com as regras previstas no ato
convocatorio.

7.6 O pagamento dos lanches sera efetuado diretamente pelo usudrio a contratada, no caixa, em moeda
corrente, cartdo de débito/crédito ou PIX cuja chave deve ser o CNPJ da empresa. Para o troco, a
contratada devera manter dinheiro fracionado em quantidade suficiente;

7.6.1 A contratada devera disponibilizar maquina de cartdo de crédito/débito, além de ser responsavel
por emitir cupom fiscal a seus clientes independentemente da forma de pagamento utilizada.

7.6.2 A contratada deverd manter em local visivel uma tabela de precos DEVIDAMENTE APROVADA
PELA contratante, em que conste todos os produtos comercializados.
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7.6.2.1 E vedada a inclusdo de taxas nos precos da tabela ou sua cobranca a parte independente de
compra em dinheiro ou carto. E vedada a cobranca de valor minimo de compra.

7.6.2 A contratada fica obrigada a repassar a UFFS relatério de faturamento sempre que solicitado.
7.7 Do pagamento do aluguel e consumo de energia elétrica pela contratada
7.7.1 Da cobranca de aluguel

7.7.1.1 A contratada, a titulo de contraprestacéo pela utilizacdo do espaco fisico destinado a Cantina no
Campus Chapecd/SC, pagara a UFFS, aluguel no valor mensal de R$ 1.662,37 (mil seiscentos e
sessenta e dois reais e trinta e sete centavos) no caso do espaco novo ou R$ 1.612,31 (mil seiscentos e
doze reais e trinta e um centavos) no caso do atual espaco acrescido do valor correspondente a
indenizacao do consumo de energia elétrica recolhidos por meio de Guia de Recolhimento da Unido que
serd emitida em nome da contratada.

7.7.1.2 Nos meses de recesso académico integral ou outros motivos que paralisem as atividades na
Universidade (greve, por exemplo), sera cobrado 50% do valor do aluguel do referido més. Em periodos
de recesso parcial sera cobrado 75% do aluguel devido, independentemente do espaco ocupado.

7.7.1.3 Caso a contratada venha a sofrer penalizacdes pela fiscalizacdo do contrato, em vista de
situagOes registradas na Planilha de Ocorréncias, “ENCARTE B” deste Termo, sera acrescido ao
aluguel devido do més em que se verificou o registro, o percentual relativo a ocorréncia em que a
contratada incorreu.

7.7.1.4 Em caso de renovacdo de contrato, o valor do aluguel sera reajustado pelo indice Geral de
Precos de Mercado - IGPM.

7.7.2 Da cobranca de energia elétrica

7.7.2.1 A titulo de consumo de energia elétrica, considerando que a unidade dispde de medidor
individual, a UFFS realizara a leitura do medidor mensalmente e emitira Guia de Recolhimento da Uniao,
em nome da contratada.

7.7.2.2 Enquanto os servi¢cos de Cantina estiverem sendo prestados em espaco localizado no interior do
Bloco A, sera utilizada a formula de célculo conforme planilha disposta no Encarte F.

7.7.2.3 A partir do momento em que o0s servicos de Cantina forem prestados no espago novo, sera
utilizada a férmula de calculo conforme planilha disposta no Encarte G.

7.7.2.3.1 O Encarte G considera os dados registrados do consumo mensal (ponta e fora de ponta),
descontando aqueles atribuidos as &reas comuns, os quais foram estimados em 220,11 (ponta) e 880,43
(fora de ponta), gerando o montante a ser pago pela contratada a contratante.

7.7.3 Do vencimento da GRU

7.7.3.1 O valor referente ao aluguel e consumo de energia elétrica deverdo ser pagos pela contratada a
contratante. No que ser refere ao pagamento do aluguel, devera ocorrer até o quinto dia util do més
subsequente ao vencido. O pagamento da energia elétrica deve ser efetuado conforme data constante
na GRU, que sera emitida com o mesmo dia do vencimento da conta de energia elétrica da UFFS.

7.7.3.2 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a contratada ndo tenha concorrido de
alguma forma para tanto, o valor devido devera ser acrescido de encargos moratdrios proporcionais aos
dias de atraso, apurados desde a data limite prevista para o pagamento até a data do efetivo
pagamento, a taxa de 6% (seis por cento) ao ano, mediante a aplicacdo da seguinte formula:
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EM=1x N x VP, onde:

I = indice de atualizag&o financeira;

TX = Percentual da taxa de juros de mora anual;

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a data do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela em atraso.

I = indice de compensac&o financeira = 0,00016438, assim apurado:

I=(TX) 1= (6/100) I = 0,00016438

365 TX = Percentual da taxa anual = 6%

I = (TX/100)/365

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECED

8.1 Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adog&o do critério de julgamento pelo MENOR
PRECO da cesta de produtos.

Regime de execucao

8.2. O regime de execucao do contrato serd empreitada por preco unitario.

Exigéncias de habilitacao

8.3. Para fins de habilitacao, deverd o licitante comprovar 0s seguintes requisitos:

Habilitacdo juridica

8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha
validade para fins de identificacdo em todo o territério nacional;

8.5. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

8.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual -
CCMEI, cuja aceitacao ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br
/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.7. Sociedade empreséria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELLI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;
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8.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagcao de funcionamento no Brasil, publicada
no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial,
agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo
Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de
sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo
da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil
das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no
Registro onde tem sede a matriz

8.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas
da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.12. Agricultor familiar: Declaragdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P valida, ou, ainda, outros
documentos definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrario,
nos termos do art. 4°, §2° do Decreto n° 10.880, de 2 de dezembro de 2021.

8.13. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEIl, que comprove a qualificacao
como produtor rural pessoa fisica, nos termos da Instrucdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro
de 2009 (arts. 17 a 19 e 165).

8.14. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as altera¢cdes ou da
consolidagéo respectiva.

Habilitacao fiscal, social e trabalhista

8.15. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

8.16. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral
da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido
(DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria
Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.17. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.18. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a aprese
ntacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.19. Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes Estadual e Municipal relativo ao domicilio ou sede
do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.20. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou sede do fornecedor,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.21. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual e Municipal relacionados ao
objeto contratual, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda
respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.
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8.22. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios
do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova
de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacao Econdmico-Financeira

8.23. certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante,
caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacédo na licitacéo (art. 5°, inciso Il, alinea
“c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 116, de 2021), ou de sociedade simples;

8.24. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de
2021, art. 69, caput, inciso I1);

8.25. Balanco patrimonial, demonstracao de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis
dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando:

8.25.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1
(um);

8.25.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias
da habilitacdo e poderao substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura; e

8.25.3. Os documentos referidos acima limitar-se-ao ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter
sido constituida ha menos de 2 (dois) anos.

8.25.4. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita
Federal do Brasil para transmisséo da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.26. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), seréa exigido para fins de habilitagdo
capital minimo ou patrimdnio liquido minimo de 10% do valor total estimado da contratacdo ou valor total
estimado da parcela pertinente.

8.27. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura. (Lei n® 14.133, de
2021, art. 65, §1°).

8.28. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante
declaragéo assinada por profissional habilitado da area contébil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificacao Técnica

8.29. Declaracédo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacées e das condic8es locais
para o cumprimento das obrigaces objeto da licitacao;

8.30. A declaracdo acima poderd ser substituida por declaragdo formal assinada pelo responséavel
técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratacéo.

8.31. Registro ou inscricdo da empresa no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) em plena
validade OU Declaracédo (Encarte H) de que apresentara o documento em até 4 (quatro) meses apés o
inicio do contrato.

8.31.1 Caso o registro seja de jurisdicdo distinta do local de realizagdo dos servicos, devera ser
providenciado até a assinatura do contrato, o cadastro da empresa no CRN responsavel pela
fiscalizacdo no Campus Chapecé/SC.
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8.31.2. A exigéncia de Registro no CRN se justifica pelo disposto na Lei n°® 6583/78, Decreto n° 84444/80
e Resolugdo CFN n° 378/2005.

8.31.3. Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentagdo, no
momento da assinatura do contrato, da solicitagdo de registro perante a entidade profissional
competente no Brasil.

8.32. Comprovacéo de aptidao para execucdo de servico de complexidade tecnoldgica e operacional
equivalente ou superior com o0 objeto desta contratacdo, ou com o item pertinente, por meio da
apresentacao de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou
regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

8.32.1. Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a
contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

8.32.1.1. Atestado de capacidade técnica que comprove experiéncia na prestacdo de servicos de
alimentacdo nao inferior a 6 (seis) meses até o momento da abertura do pregao.

8.32.2. Sera admitida, para fins de comprovacédo de quantitativo minimo, a apresentacdo e o somatorio
de diferentes atestados executados de forma concomitante.

8.32.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor.

8.32.4. O licitante disponibilizara todas as informa¢cBes necesséarias a comprovacao da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, copia do contrato que deu suporte a
contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre
outros documentos.

8.33. Caso admitida a participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagéo
complementar:

8.33.1 A relacéo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que
executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacao de que estdo domiciliados
na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, §8§2°
a6°dalein. 5764, de 1971;

8.33.2 A declaracado de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

8.33.3 A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestacao
do servico;

8.33.4 O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.33.5 A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que
executardo o contrato;

8.33.6 Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de
fundacéo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; ¢) regimento dos fundos instituidos
pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocacado das trés Ultimas assembleias
gerais extraordinarias; e) trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em
assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a
cooperativa a contratar o objeto da licitacéo; e
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8.33.7 A ultima auditoria contébil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764,
de 1971, ou uma declaracao, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo érgao
fiscalizador.

8.34. A CONCESSIONARIA devera apresentar, no momento da habilitacdo Declaragéo de que instalara
filial na cidade de Chapecé/SC, no prazo estabelecido em cumprimento ao disposto no item 10.6, ‘a’, do
anexo VIl da IN SLTI/MP n° 05/2017, conforme modelo constante no “ANEXO IlI” do Edital.

8.34.1 Caso a licitante ja disponha de matriz, filial ou escritério no local definido, devera declarar a
instalagdo/manutencéo do escritdrio.

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1 O custo estimado total da contratagéo é de R$ 96,25 (noventa e seis reais e vinte e cinco centavos),
conforme custos unitarios apostos na tabela do item 5.

9.2. A estimativa de custo levou em consideracdo o risco envolvido na contratacédo e sua alocagéo entre
contratante e contratado, conforme especificado na matriz de risco constante do Contrato

9.3. O critério de julgamento da proposta é o menor preco global.

9.4. O valor dos itens que compdem a cesta de produtos foi obtido a partir de pesquisa de mercado,
conforme rege a IN 03/2017 que alterou a Instru¢cdo Normativa n® 05/2014 de 27/06/2014.

10. REAJUSTE

10.1 Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado

da data do orcamento estimado, em 15/03/2024.

10.2 Apés o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, 0s precos iniciais
serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pelo contratante, do indice Nacional de Precos ao
Consumidor (IPCA) para a cesta de produtos, e indice Geral de Precos de Mercado (IGPM) para o
valor do aluguel, exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da
anualidade.

10.3 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

10.4 No caso de atraso ou ndo divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, 0 contratante pagara ao
contratado a importancia calculada pela Ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tdo logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

10.5 Nas afericdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).
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10.6 Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer
forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser
determinado(s) pela legislagcéo entdo em vigor.

10.7 Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial,
para reajustamento do prec¢o do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

10.8 O reajuste sera realizado por apostilamento.

11. OBRIGACOES DO CONTRATANTE
Sao obrigacdes do contratante:

11.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigac8es assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato
€ Seus anexos;

11.2 Receber o objeto no prazo e condi¢Bes estabelecidas no Termo de Referéncia;

11.3 Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢es verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas
expensas;

11.4 Acompanhar e fiscalizar a execu¢éo do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo Contratado;

11.5 Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da
execucdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a
execucdo do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n° 14.133,
de 2021;

11.6 Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente & execucao do objeto, no prazo, forma
e condicdes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

11.7 Aplicar ao Contratado as sanc¢des previstas na lei e neste Contrato;

11.8 Cientificar o 6rgdo de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocdo das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigacdes pelo Contratado;

11.9 Explicitamente emitir deciséo sobre todas as solicitagdes e reclamacgdes relacionadas & execuc¢éo
do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execucgéo do ajuste.

11.9.1 A Administracdo tera o prazo de 30 dias, a contar da data do protocolo do requerimento para
decidir, admitida a prorrogacao motivada, por igual periodo.

11.10 Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pelo
contratado no prazo maximo de 30 dias.

11.11 Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuracéao de
descumprimento de clausulas contratuais.

11.12 Comunicar o Contratado na hipétese de posterior alteracdo do projeto pelo Contratante, no caso
do art. 93, §82° da Lei n° 14.133, de 2021.

11.13 A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com
terceiros, ainda que vinculados a execucdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a
terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.
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11.14 Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor especialmente designado,
anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente
para as providéncias cabiveis;

11.15 N&o praticar atos de ingeréncia na administragdo da contratada, tais como:

11.15.1 exercer o poder de mando sobre os empregados da contratada, devendo reportar-se somente
aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacdo previr o
atendimento direto, tais como nos servigos de recep¢ao e apoio ao usuario;

11.15.2 direcionar a contratacéo de pessoas para trabalhar na contratada;
11.15.3 considerar os trabalhadores da contratada como colaboradores eventuais do proprio 6rgao.

11.16 Realizar avaliacdes periddicas da qualidade dos servigos, para verificar se os servicos prestados
pela contratada atendem ao disposto neste Termo de Referéncia.

11.17 Arquivar, entre outros documentos, contratos e aditamentos, relatérios de inspecdes técnicas e
notificacdes expedidas relativas a presente concessao e aos servicos desenvolvidos na Cantina;

11.18 Efetuar pesquisa de opinido da clientela da cantina ANUALMENTE, visando apurar o grau de
satisfacdo em relacdo aos servigos prestados para adogdo de medidas corretivas, se necessario;

11.19 Solicitar a retirada do local ou a substituicio do empregado da contratada que estiver sem
uniforme, que embaragar ou dificultar a fiscalizac&o, ou cuja permanéncia na Universidade seja julgada
inconveniente;

12. OBRIGACOES DO CONTRATADO

O Contratado deve cumprir todas as obriga¢cdes constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucao
do objeto, observando, ainda, as obriga¢fes a seguir dispostas:

12.1 Manter preposto aceito pela Administracao no local do servico para representa-lo na execucgédo do
contrato.

12.1.1 A indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgdo ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da
atividade.

12.2 Atender as determinacGes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art.
137, 1I);

12.3 Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitacdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendacfes de boa
técnica e a legislagdo de regéncia;
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12.4 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, &s suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, 0s servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢cfes
resultantes da execuc¢do ou dos materiais empregados;

12.5 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, de acordo com o
Caodigo de Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado
a Administracéo ou terceiros, nao reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento
da execucéo contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou
da garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

12.6 N&o contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do
contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n°® 14.133, de 2021;

12.7 Quando néo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o contratado devera entregar ao setor responséavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta
do més seguinte ao da prestacdo dos servi¢cos, 0s seguintes documentos: 1) prova de regularidade
relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Uni&o;
3) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou
sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas — CNDT;

12.8 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obriga¢cBes previstas em Acordo, Convencao, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja
inadimpléncia n&o transfere a responsabilidade ao Contratante;

12.9 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servicos.

12.10 Prestar todo esclarecimento ou informacédo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos
a execugao do empreendimento.

12.11 Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

12.12 Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato.

12.13 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determina¢bes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores
condicdes de seguranca, higiene e disciplina.

12.14 Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para andlise e aprovacdo, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial descritivo ou instrumento
congénere.

12.15 N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de
aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizacéo do trabalho do menor de dezoito
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

12.16 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas,
todas as condicdes exigidas para habilitacdo na licitacéo;

12.17 Cumprir, durante todo o periodo de execugao do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas
de cargos previstas na legislagéo (art. 116);
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12.18 Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicacdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo
unico);

12.19 Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

12.20 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatorio para o atendimento
do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, I, d, da Lei n°
14.133, de 2021;

12.21 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas
de seguranc¢a do Contratante;

12.22 Executar os servicos conforme especificacfes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com
a alocacdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de
fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e
guantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

12.23 Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados,
em conformidade com as normas e determinac¢des em vigor;

12.24 Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que integram este Termo de Referéncia,
no prazo determinado.

12.25 Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais,
equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as
recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacéo;

12.26 Adquirir e disponibilizar todos os utensilios de cozinha necessarios a preparacgéo e distribuicdo dos
lanches, tais como: panelas, travessas, pratos, talheres, copos, xicaras, guardanapos, paliteiros, e
outros necessarios ao perfeito funcionamento dos servicos;

12.27 Adquirir e pbr em uso 0s equipamentos necessarios para o bom atendimento ao publico, como
mesas e cadeiras, liquidificadores, espremedores de sucos e centrifugas, chapas, fritadeiras, maquinas
de café expresso, forno elétrico, forno micro-ondas, freezers, estufas e demais equipamentos e
mobiliarios necessarios a execucao do objeto do contrato;

12.28 Manter os equipamentos refrigeradores permanentemente em condi¢cdes adequadas de higiene e
arrumacéo e conservar adequadamente, por sua conta e risco, 0os estoques de géneros alimenticios e
materiais necessarios a realizacdo de servi¢os;

12.29 Os equipamentos disponibilizados pela CONCESSIONARIA devem estar de acordo/serem
compativeis com a rede elétrica, hidraulica e sanitaria da instituicéo.

12.30.1 Quaisquer danos causados a CONCEDENTE por incompatibilidade para os equipamentos
ficardo a cargo da CONCESSIONARIA.

12.30.2 Os equipamentos elétricos a serem utilizados na execucdo dos servigos deverd possuir a
Etiqueta Nacional de Conservagcdo de Energia — ENCE, na(s) classe(s) A, nos termos da Portaria
INMETRO referente ao equipamento, que aprova 0s Requisitos de Avaliacdo da Conformidade — RAC
do produto e trata da etiquetagem compulsoria.
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12.30.3 Os (liquidificadores ou aspiradores de pd) utilizados na prestacao dos servigcos deverdo possuir
Selo Ruido, indicativo do nivel 1 de poténcia sonora, nos termos da Resolugdo CONAMA n° 20, de 07/12
/94, Portaria n.° 430, de 16 de agosto de 2012. - INMETRO e legislagéo correlata. lIl.

12.31 A CONCESSIONARIA devera arcar com as despesas de substituicdes, remanejamentos ou
acréscimo de pontos elétricos e lampadas, bem como todos os dispositivos componentes das
instalacoes;

12.32 Manter a area concedida com o mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e arrumagdo, como
também as areas de preparacdo e manipulacdo dos alimentos rigorosamente limpos e arrumados,
incluindo mesas (0s suportes horizontais e verticais), cadeiras (assento, encosto e suportes), portas,
pisos e sanitarios em geral (de funcionéarios e do publico consumidor), notadamente no periodo de maior
utilizacao e frequéncia, sendo vedado o uso de produto quimico de forma nociva ao ser humano;

12.33 Zelar pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados, utilizando somente aqueles
de qualidade superior para o preparo dos alimentos;

12.34 Refazer ou substituir os lanches que ndo estejam aptos ao consumo (por caracteristicas
organolépticas inadequadas, presenca de insetos, objetos, etc) e/ou aqueles considerados pelos
responsaveis pela fiscalizacdo sem condi¢fes de serem consumidos;

12.35 NAO comercializar ou servir bebidas alcodlicas e cigarros nas dependéncias da Universidade;

12.36 Responsabilizar-se pelo transporte dos alimentos encomendados pela Universidade até o local em
gue serao servidos, arcando com todos os custos, e adotar, durante esse transporte, todos os métodos
determinados pela legislacéo higiénico-sanitéria vigente;

12.37 Seguir a legislagcdo sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por todas e quaisquer
multas ou interpelacBes das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usuarios
relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdicdo da lanchonete por qualquer
motivo;

12.38 Atender prioritariamente aos servidores e estudantes da CONCEDENTE, utilizando de tratamento
eficiente e cortés;

12.38.1 Esta orientagdo ndo se sobressai as prioridades previstas na lei 10.048 de 2000.

12.39 Arcar com as despesas de consumo do gas e energia elétrica necessarios aos equipamentos e
funcionamento da cantina, ficando o abastecimento e controle do estoque sob sua inteira e exclusiva
responsabilidade;

12.40 Arcar com despesas referentes a manutencao e instalacdo de equipamentos e mobiliarios,
manutenc¢éo de instalacdes, sistemas e estrutura fisica.

12.41 Manter pessoal em quantidade suficiente para executar 0s servigcos, sem interrupgdes, seja por
motivo de doenca, férias, licenca, falta ao servico, demissdo de empregados ou por qualquer outra
raz&o, devendo a CONCESSIONARIA acatar parecer da CONCEDENTE quando esta constatar que o
namero de empregados € insuficiente para o bom andamento dos servicos;

12.41.1 Os empregados devem ser habilitados e possuir conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinacdes em vigor;

12.41.1.1 Os empregados devem receber treinamentos ministrados por profissional nutricionista
regularmente inscrito no Conselho Regional de Nutricdo, antes do inicio das atividades e ao menos uma
vez por ano, visando aperfeicoamento nas areas de manipulacdo de alimentos, seguranca alimentar,
boas préticas e demais temas que sejam relevantes para o desempenho do objeto do contrato.
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12.41.1.2 Os treinamentos devem ser devidamente registrados e entregue copia a CONCEDENTE.

12.42 Apresentar seus empregados no local com pontualidade e asseio, conforme os horérios fixados
pela CONCEDENTE, para fins de execucéo dos servigos;

12.43 Assumir todas as responsabilidades relativas a seus empregados, inclusive para atendimento em
casos de emergéncia por acidentes ou qualquer mal subito;

12.44 Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionados aos
servigos contratados pela CONCESSIONARIA na Cantina;

12.45 Instruir seus empregados e adotar todos os critérios de seguranca quanto a prevencdo de
acidentes e incéndios nas dependéncias da CONCEDENTE;

12.45.1 Incentivar seus funcionarios a integrarem a brigada de incéndio da instituicdo, contribuindo para
a qualificagcdo em caso de necessidade. Conhecer o plano de evacuacéo do local de atuagéo e auxiliar
em caso de necessidade.

12.46 Disponibilizar, caso solicitado pela CONCEDENTE ou por fiscalizacdo externa, toda
documentagdo comprobatéria da regularidade fiscal, trabalhista, previdenciaria, comercial e
administrativa, inclusive licengas, autorizacao de funcionamento e alvard para o exercicio de suas
atividades comerciais resultantes da execucao do contrato;

12.47 Entregar ao Fiscal do Contrato relacdo que contenha nomes, fun¢des e horéario de trabalho dos
empregados, mantendo-a sempre atualizada;

12.48 Manter os empregados devidamente uniformizados e identificados além de prové-los com os
Equipamentos de Protecéo Individual - EPI, quando for o caso;

12.48.1 Os EPI's e uniformes devem ser fornecidos pela empresa a seus funcionarios, sem repassar
quaisquer custos a estes;

12.49 A CONCESSIONARIA devera instituir filial no endereco da cantina no Campus Chapec6/SC no
prazo maximo de 60 (sessenta) dias contado a partir da vigéncia do contrato e apresentar alvara
sanitario e alvara de localizacdo e permanéncia em até 6 (seis) meses a contar da data de inicio de suas
atividades na UFFS.

12.50 Apresentar o Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO), o Programa de
Gerenciamento de Riscos (PGR) e o Laudo Técnico das Condi¢des de Trabalho (LTCAT).

12.51 Arcar com demais despesas com material e insumos necessarios a sua execu¢ado dos servicos
como: locomocgéao, seguros, impostos, e quaisquer outras despesas que venham a ser determinadas por
lei ou por situacéo de fato;

12.52 Manter, no local, relagdo nominal e carteira de salde dos empregados que prestem servigo nas
instalacdes da Universidade, devidamente atualizada;

12.53 Informar ao Fiscal do Contrato, por escrito e de forma detalhada, toda e qualquer ocorréncia de
acidentes verificados no curso da execucdo contratual, bem como qualquer alteracdo da rotina dos
servicos;

12.54 Sujeitar a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte da CONCEDENTE, prestando todos os
esclarecimentos solicitados e solucionando todas as reclamacg6es formuladas;

12.55 Arcar com o pagamento de multas aplicadas por 6rgdos de fiscalizagdo relacionadas a sua
existéncia e funcionamento;
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12.56 Cumprir com rigor as normas regulamentares sobre Higiene, Medicina e Seguranca do Trabalho,
sanitarias e sobre manipulacéo de alimentos;

12.57 Cumprir e fazer cumprir por seus empregados normas e regulamentos disciplinares relativos a
seguranca dos edificios da CONCEDENTE, assim como quaisquer determinacdes emanadas das
autoridades competentes, pertinentes a matéria objeto do contrato, cabendo-lhe Unica e exclusiva
responsabilidade pelas consequéncias de qualquer transgressdo das normas em vigor;

12.58 Arcar com despesas decorrentes de qualquer infracdo praticada por seus empregados quando da
execucao dos servicos objeto do contrato;

12.59 Nao veicular publicidade acerca dos servicos, sem a anuéncia da CONCEDENTE;

12.60 Cumprir todas as orientacbes da CONCEDENTE para fiel desempenho das atividades
especificadas;

12.61 Providenciar a imediata correcéo das deficiéncias apontadas pela CONCEDENTE quanto aos
servigos desempenhados na Cantina;

12.62 Utilizar as instalacdes fornecidas pela UFFS, exclusivamente no cumprimento o objeto deste
Termo de Referéncia, correndo as suas expensas, 0 asseio, a conservacgdo, a guarda e a manutengao
das instalagfes e equipamentos;

12.63 Em caso de rescisao contratual, a CONCESSIONARIA devera entregar o espaco da concessao da
mesma forma que encontrou no inicio das atividades, fazendo reparos, pinturas e substituicdes de
lampadas, interruptores e outros componentes, caso necessario, assim como deverd retirar todos os
equipamentos de sua posse e realizar a higiene no local.

12.64 N&o transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto do CONTRATO.

12.65 Possuir registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da regido em que atua.

13. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

13.1 As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Or¢camento Geral da Unido.

13.1.1 A contratagéo seréa atendida pela seguinte dotagéo:
Gestdo/Unidade: 158517/26440

Fonte de Recursos: 1050000000

Programa de Trabalho: 12.364.5113.20RK.0040

Natureza da receita 13110111 — Aluguéis e arrendamentos
Plano Interno: MFOO3NO100N

13.2 A dotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacao da Lei
Orcamentéria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

13.3 O objeto desta Licitacdo compreende recurso de “receita” advinda de contraprestacdo a titulo de
aluguel e consumo de energia elétrica em vista de concessdo administrativa de espaco publico para
instalacdo de empresa especializada em servigos de cantina no Campus Chapecd/SC.
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14. DISPOSI(;OES GERAIS

Integram este Termo de Referéncia, para todos os fins e efeitos, os seguintes ENCARTES:
14.1 ENCARTE A - Modelo para apresentacdo de Proposta de Precos;

14.2 ENCARTE B - Planilha de Ocorréncias;

14.3 ENCARTE C - Modelo de declaragéo de Vistoria;

14.4 ENCARTE D - Laudo de avaliacdo com Planta baixa da nova Cantina.

14.5 ENCARTE E - Laudo de avaliagdo com Planta baixa da atual Cantina.

14.6 ENCARTE F - Planilha Calculo Energia Elétrica atual Cantina

14.7 ENCARTE G - Planilha Calculo Energia Elétrica nova Cantina

14.8. ENCARTE H - Declara¢éo de apresentacdo de Registro ou Inscricdo no CRN ap@s inicio do
contrato;

14.9 ENCARTE | - ETP Digital n° 7/2024;
14.10. ENCARTE J - Mapa de Riscos n° 4/2024;

14.11. ENCARTE K - Registo de troca de 6leo fritadeira.

Chapecd, 08 de abril de 2024.

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

BRUNA RONIZA MUSSIO

Agente de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 16/05/2024 as 15:00:37.
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LUCIANA DE DAVID PARIZOTTO
Equipe de apoio

PAOLA VOGT
Equipe de apoio

ALANA ZAMONER VALMORBIDA
Equipe de apoio

CLADIS JULIANA LUTINSKI
Equipe de apoio

CLOVIS ALENCAR BUTZGE

Autoridade competente
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Lista de Anexos

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg", ".jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados
diretamente a este documento.

Anexo | - Encarte k - Planilha de controle de troca de oleo fritadeira.pdf (18.76 KB)

Anexo Il - Encarte A - Proposta de precos.pdf (480.85 KB)

Anexo Il - Encarte B - Planilha de ocorrencias.pdf (435.71 KB)

Anexo IV - Encarte C - Declaracao de vistoria.pdf (393.8 KB)

Anexo V - Encarte D - Laudo de avaliacao com Planta baixa da nova Cantina - edital.pdf (1.73 MB)
Anexo VI - Encarte E - Laudo de avaliacao com planta baixa da atual Cantina.pdf (1.78 MB)
Anexo VIl - Encarte F - Planilha calculo energia atual Cantina.pdf (78.56 KB)

Anexo VIII - Encarte G - Planilha calculo energia eletrica Nova Cantina.pdf (55.9 KB)

Anexo IX - Encarte H - Declaracao inscricao futura CRN.pdf (42.26 KB)

Anexo X - Encarte | - ETP7_2024.pdf (132.91 KB)
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SERVIGO PUBLICO FEDERAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO E INFRAESTRUTURA
Superintendéncia de Compras e Licitagdes
Avenida Fernando Machado, 108-E, Centro, Chapeco-SC, CEP 89802-112, 49 2049-3788

ENCARTE A
PROPOSTA DE PRECOS
Pregao n° 01/2024

A Universidade Federal da Fronteira Sul - UFFS
DADOS DA EMPRESA

Razao Social

CNPJ:

Endereco:

Cidade/UF: CEP:
Telefone: ()

E-mail:

RESPONSAVEL PELA PROPOSTA

Nome: Cargo/Fungao:
RG:

CPF:

INFORMAGOES BANCARIAS DA EMPRESA

Banco: Agéncia: C/C:

Ciente de que vencera a disputa a pessoa juridica que ofertar o menor valor para a cesta de produtos, para a
concessao administrativa de espacgo fisico destinado a instalagdao de cantina no campus Chapecdé/SC,
apresentamos proposta para todos os produtos que compdem a cesta de produtos conforme especificado abaixo,
em acordo com as especificagdes constantes no Anexo | do Edital do Pregdo n°® 01/2024, cuja proposta perfaz o
valor de R$ ( ).




&
SERVIGO PUBLICO FEDERAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
PRO-REITORIA DE ADMINISTRAGAO E INFRAESTRUTURA
Superintendéncia de Compras e Licitagdes

Avenida Fernando Machado, 108-E, Centro, Chapeco-SC, CEP 89802-112, 49 2049-3788

CESTA DE PRODUTOS
Valor
Item Produto Especificacdao maximo
unitario
(R$)
01 Café preto 200ml R$ xx
02 Catfeé com leite 200m! RS xx
integral
03 Café com leite zero 200ml R$ xx
lactose
04 Cha 200ml R$ xx
05 Agua com gas Embalagem com 500ml R$ xx
06 Agua sem gas Embalagem com 500ml R$ xx
07 Suco de fruta natural 300ml, no minimo 3 sabores R$ xx
ou polpa
08 logurte Embalagem de, no minimo, 170g. Oferecer, pelo menos R$ xx
dois sabores
09 Misto quente Pao de forma tradicional ((S(())g)), presunto (20g) e queijo R$ xx
Sanduiche de Pao branco (50g), presunto (20g), queijo (20g), tomate
10 R$ xx
presunto (259) e alface (15g)
11 Sanduiche natural Pao integral (509g), recheio a base de frango desfiado R$ xx
de frango (minimo 40g de frango), cenoura ralada (59) e alface (15g)
12 Pastel frito Pastel com recr’lello a base de carne moida e/ou frango R$ xx
(minimo 60g de carne/frango)
13 Pastel assado Massa assada com rt_achelo a base de carne moida e/ou R$ xx
frango (minimo 60g de carne/ frango)
14 Pao de queijo No minimo 80g R$ xx
15 Salada de frutas Embalagem de 300ml com, no minimo, 4 frutas e sem R$ xx
acucar
16 Bolo simples Fatia de, no minimo, 100g, com ou sem cobertura R$ xx

Declaramos que:

8.6 Estamos de pleno acordo com as condigdes contidas no Edital e seus anexos.




UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO E INFRAESTRUTURA
Superintendéncia de Compras e Licitagdes
Avenida Fernando Machado, 108-E, Centro, Chapeco-SC, CEP 89802-112, 49 2049-3788

8.7 Ratificamos a ciéncia de que teremos que arcar com as despesas de aluguel e energia elétrica do espago

objeto desta Licitagdo.

8.8 Declaramos ainda que estamos cientes que ndo poderemos alterar o valor dos produtos, tendo a

obrigacao de fornecer os produtos pelo valor que ofertamos em nossa proposta.

8.9 O prazo de validade da proposta é de 120 (Cento e vinte) dias, contados da data de sua apresentagao.

Local/UF, de de 2024.

Nome e assinatura do representante legal e carimbo da empresa
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Anexo lll - Encarte B - Planilha de ocorrencias.pdf
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ENCARTE B
PLANILHA DE OCORRENCIAS

Pregao n° 01/2024

1) DISPOSIGOES GERAIS

a) Fica estabelecido entre as partes a Planilha de Ocorréncias, que tem por objetivo auxiliar na fiscalizagdo e

mensuragao da qualidade dos servigos prestados pela cantina.

b) As situacdes abrangidas pela Planilha de Ocorréncias se referem a fatos cotidianos e pontuais da execugéo
do contrato, ndo isentando a empresa das demais regras contidas no edital e outras responsabilidades ou sang¢des

legalmente previstas.

c) A UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL podera alterar os procedimentos e a metodologia de
avaliagdo durante a execugao contratual, sempre que um novo sistema se mostrar mais eficiente que o anterior e

ndo houver prejuizos para a empresa.
2) DOS PROCEDIMENTOS

a) A fiscalizagdo acompanhara periodicamente a execugdo dos servigos prestados a Comunidade Académica,

atuando junto ao preposto indicado pela empresa.

b) Verificando a existéncia de irregularidades na prestacdo dos servigos prestados, o Fiscal do Contrato
notificara o preposto da empresa para que esta solucione o problema ou preste os devidos esclarecimentos e
registrara o fato em documento proprio.

c) A notificagdo quanto a existéncia de irregularidades na execugéo do contrato podera ser verbal ou por escrito,

devendo ser mantido registro do fato, relatando a ocorréncia, o dia e a hora do acontecido;

d) O registro sera apresentado ao preposto da empresa, o qual, constatando a ocorréncia, devera atestar de

pronto seu “visto” no documento, que ficara sob a guarda da FISCALIZAGAO.

e) Havendo divergéncias quanto a veracidade dos fatos, devera o preposto da empresa registrar suas razées no
préprio termo de notificacao.

f) Anteriormente & emissdo da GRU para pagamento do aluguel, a FISCALIZAGAO informara a empresa o
percentual que sera acrescido no valor do aluguel, caso tenham havido ocorréncias que ultrapassem a tolerancia

prevista.
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3) DO REGISTRO DE OCORRENCIAS

a) O Registro de ocorréncias baseia-se na tabela abaixo e considera:
i) Ocorréncia: Fato em desacordo com o edital registrado pela fiscalizagéo;

i) Tolerancia: numero de vezes que a ocorréncia sera tolerada sem gerar acréscimo no aluguel, dentro do

periodo de vigéncia do contrato;

iii) Em caso de renovagéo contratual, onde o periodo de vigéncia é prorrogado, o registro das ocorréncias &
zerado.
iv) Percentual de acréscimo: percentual que incidira sobre o valor do aluguel cada vez que a fiscalizagado

registrar a ocorréncia.

PLANILHA DE OCORRENCIAS

Campus: Chapecé/SC

Periodo de referéncia:

Item | Ocorréncia Toleran | % de

cia acréscimo

1 HIGIENIZAGAO E ORGANIZAGAO DE INSTALAGOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E

UTENSILIOS
1.1 Area fisica sem a devida limpeza. 1 1,50%
1.2 Equipamentos, mdveis ou utensilios sem a devida limpeza. 1 1,50%
1.3 Falta de conservacdo e manutengdo do ambiente, equipamentos ou | 1 1,50%
mobiliarios.

Auséncia de sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete
liquido inodoro e produto anti-séptico e toalhas de papel nao
1.4 1 1,50%
reciclado ou outro sistema higiénico para higienizagdo das maos dos °

colaboradores.

Auséncia de guardanapos, copos, maionese, ketchup, adogante,

agucar, embalagens para lanche, colher, e demais utensilios

1.5 L L . 1 1% por item
necessarios a disposi¢ao do cliente.

2 CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS

2.1 Auséncia de desinsetizacao e desratizacdo semestral. 0 10,00%

2.2 Presenca de vetores e pragas urbanas na cantina. 1 1,50%

3 MANEJO DE RESIDUOS
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3.1 Manejo incorreto de residuos. 1,50%

3.2 Auséncia de separacao dos residuos organicos e reciclaveis. 1,50%

3.3 Descarte incorreto do 6leo de cozinha. 1,50%

4 MANIPULADORES

4.1 Colaboradores apresentando lesdes, uniforme inadequado, utilizando 1% por
adornos e em desacordo aos itens 5.8.5 e 5.8.6 do TR. funcionario

4.2 Auséncia de treinamento dos funcionarios no inicio das atividades 1% por
e/ou anualmente em desacordo ao item 5.8.12 do TR. funcionario

5 ALIMENTOS/PRODUTOS

5.1 Alimentos manipulados ou conservados incorretamente. 1,50%

5.2 Alimentos fora do prazo de validade tanto na preparacédo quanto na 2% por item
venda.

53 Alimentos apresentando materiais estranhos, insetos ou pragas em 4% por item
seu interior.

5.4 | Aumento de precos dos itens obrigatérios sem a devida aprovacgéo da 2,00%
UFFS.

5.5 | Auséncia de identificagéo e informacdes nos alimentos. 1% por item

5.6 Falta dos produtos que contemplam a cesta de produtos. 1% por item

6 RESPONSABILIDADE

6.1 Resultados inferiores a 50% de aprovacéo na pesquisa de satisfacéo. 2,00%

6.2 Alteracdo do horario de funcionamento sem o devido conhecimento 2,00%
da fiscalizacéo.

6.3 Falta de documentacdo obrigatéria e/ou solicitada pela fiscalizacdo 2,00%

dentro do prazo estipulado.
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Anexo IV - Encarte C - Declaracao de vistoria.pdf
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ENCARTE C

DECLARAGAO DE VISTORIA
Pregéo n° 01/2024

DECLARAGAO

(nome da empresa), CNPJ n° ,
sediada (endereco), por intermédio de seu
representante legal infra-assinado, e para os fins do Pregao n° 01/2024, DECLARA expressamente que vistoriou o
local onde serdo executados os servicos de Cantina no Campus Chapecd/SC, estando ciente das condi¢cdes de
execugao do servigco pormenorizado no Termo de Referéncia da contratacdo, ndo podendo em hipétese alguma
alegar desconhecimento das peculiaridades porventura existentes, para efeitos elaboragdo da Proposta de Precos
apresentada.

Local, __ de de 2024.

(Representante legal do fornecedor, no ambito da Dispensa Eletrdnica, com identificagdo completa)

ou

(representante legal do fornecedor, no
ambito da Dispensa Eletrénica, com identificagdo completa) OU Eu (Nome do representante/Vistoriador), declaro
que conhego o local onde serdo prestados os servigos de Cantina no Campus Chapec6/SC da Universidade
Federal da Fronteira Sul, na cidade de Chapecd/SC, e tenho conhecimento de todas as informagdes necessarias
para subsidiar a formulacao da Proposta de Pregos apresentada.

Local,  de de 2024.

(Representante legal do fornecedor, no dmbito da Dispensa Eletrdnica, com identificagdo completa)



UASG 158517 Termo de Referéncia 4/2024

Anexo V - Encarte D - Laudo de avaliacao com Planta
baixa da nova Cantina - edital.pdf
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LAUDO DE AVALIAGAO
1 Solicitante

Universidade Federal da Fronteira Sul (UFFS), sediada na Rodovia SC 484 — Km 02, Bairro
Fronteira Sul, Chapecd-SC, inscrita no CNPJ sob o n° 11.234.780/0001-50.

2 Proprietario

Universidade Federal da Fronteira Sul (UFFS), sediada na Rodovia SC 484 — Km 02, Bairro
Fronteira Sul, Chapec6-SC, inscrita no CNPJ sob o n° 11.234.780/0001-50.

3 Observacoes Preliminares

Este Laudo fundamenta-se no que estabelecem as normas técnicas da ABNT, Avaliacdo de
Bens, registradas no INMETRO como NBR 14653 — Parte 1 (Procedimentos Gerais) e Parte 2
(Imo6veis Urbanos), e baseia-se:

Na documentacao fornecida, constituida por matricula do imével;

Em informagdes constatadas "in loco" quando da vistoria ao imodvel, realizada em
31/01/2024.

Em informacOes obtidas junto a agentes do mercado imobilidrio local (vendedores,
compradores, intermediarios).

Na presente avaliacdo considerou-se que toda a documentacdo pertinente encontrava-se
correta e devidamente regularizada, e que o imdvel objeto estaria livre e desembaracado de
quaisquer onus, em condicoes de serem imediatamente comercializadas ou locados.

Nao foram efetuadas investigacbes quanto a correcdo dos documentos fornecidos; as
observacoes “in loco” foram feitas sem instrumentos de medicdo; as informacdes obtidas foram
tomadas como de boa fé.

4 Finalidade

Locacdo de Bens tangiveis.

5 Objetivo

Determinar o JUSTO VALOR DE MERCADO de locacdo de edificacdo localizada no

1/4
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Campus Chapec6 da UFFS.

6 Objeto da Avaliacao

6.1. Tipo do Bem
Edificacao Térrea

6.2. Endereco
Rodovia SC 484, km 02, Bairro Fronteira Sul, municipio de Chapec6/SC.

6.3. Imovel
e (Cantina:

Trata-se de uma edificacdo térrea, com darea total construida de 211,26 m?, sendo 73,20 m?
de 4rea destinada a cozinha, banheiros para funcionarios, depdsito e area de vendas, e 138,06 m?
destinado a praca de alimentacao e banheiros publicos.

A estrutura, fundacdes, pilares, vigas e lajes sdo de concreto armado. A estrutura da
cobertura e as telhas sdo metalicas. As paredes externas e internas siao em alvenaria de tijolo
ceramico furado, revestidas com reboco em ambos os lados. As alvenarias possuem revestimento
de pintura acrilica sobre selador acrilico. Os banheiros possuem revestimento ceramico parede
inteira, em todas as paredes. As portas internas sdo em madeira semi-oca. As portas externas sao
de aluminio com vidro temperado na praca de alimentacdo. Na area da cozinha, as portas
externas sao de aluminio. As janelas sdao de aluminio com vidro temperado. Todos os ambientes
possuem piso porcelanato. A praca de alimentacdo possui pré-disposicdo para instalacao de
climatizadores. A cozinha estd equipada com coifa para exaustdo. A edificacdo possui medidores
de agua e energia para monitoramento do consumo. As instalacOes elétricas, hidrossanitarias e
preventivas contra incéndio foram executadas conforme projetos aprovados.

O valor locaticio que esta sendo avaliado no presente laudo refere-se somente a area
destinada a cozinha, area de 73,20 m?2.

6.4 Ocupacao do Imovel
A obra esta sendo finalizada, aguardando vistorias dos 6rgaos competentes.

6.5. Tipo de Ocupacao
Comercial, cantina.

7 Pressupostos, Ressalvas e Fatores Limitantes

No desenvolvimento deste trabalho ndo foram observadas ressalvas ou fatores limitantes.

2/4
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8 Resultado da Avaliacao

Data da vistoria: 04 de marco de 2024.
Fundamentados nos elementos e condi¢oes consignados no presente Laudo de Avaliacgao,
atribuimos ao imo6vel em questdo, o seguinte valor locativo de mercado:

Valor médio: R$ 1.662,37 (Um mil, seiscentos e sessenta e dois reais e trinta e sete

centavos)

Intervalo de confianca

Unitério R$/m?2 Valor total R$
Médio: 22,71 R$ 1.662,37
Minimo (-15%): 19,30 R$ 1.413,02
Maximo (+15%): 26,12 R$ 1.911,73

Dados do imével avaliado:
. Area total da loja (m2) 73,20
. Conservacao 3,00
° Localizagao 1,00

Variaveis:

Conservacao:
1 Ruim
2 Bom
3 Novo

Localizacao:
1 Baixa atratividade comercial
2 Média atratividade comercial
3 Alta atratividade comercial

Precisao: Grau III

Unitario R$/m2 =1/ (-0,014510668 +2,9394548e-05 * Areatotal da loja m2 +0,046565995
*1/Localizacao +0,029462852 *1/Conservacao)

3/4
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Nada mais tendo a acrescentar, o presente trabalho é encerrado com 04 (quatro) folhas
impressas, sendo a ultima assinada e as demais rubricadas, além de 05 (cinco) anexos.

Chapeco — SC, 04 de marco de 2024.

IcP Documento assinado digitalmente

Brasil FABIO CORREA GASPARETTO
- Data: 08/03/2024 09:07:18-0300
- Verifique em https:/ fvalidar.iti.gov.br

Fabio Corréa Gasparetto
Eng. Civil
CREA/SC 067.202-5

Anexos:

I — Dados amostrais

II — Mapa de Localizacdo do Imével

IIT — Documentacao fotografica do imével

IV — Layout do Imdvel

V — Relatério Completo - Software TS — Sisreg, Sistema de Regressao Linear Muiltipla

4/4
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ANEXO1
Dados Amostrais

Quantidade |Valor R$ Bairro ﬁ;;an:gtal da Unitario R$/m2
1 R$ 3.340,00 Efapi 189 R$ 17,67
2 R$ 5.690,00 Efapi 200 R$ 28,45
3 R$ 9.330,00 Efapi 200 RS$ 46,65
4 R$ 23.500,00 Efapi 260 R$ 90,38
5 R$ 4.600,00 Di Fiori 262 R$ 17,56
6 R$ 21.000,00 Efapi 208,47 R$ 100,73
7 R$ 18.750,00 Efapi 252 R$ 74,40
8 R$ 6.820,00 Efapi 198 R$ 34,44
9 R$ 11.365,00 Efapi 250 R$ 45,46
10 R$ 14.000,00 Efapi 250 R$ 56,00
11 R$ 9.500,00 Efapi 169,68 R$ 55,99
12 R$ 18.000,00 Efapi 228 R$ 78,95
13 R$ 16.500,00 Centro 300 R$ 55,00
14 R$ 13.000,00 Centro 290 R$ 44,83
15 R$ 11.000,00 Centro 290 R$ 37,93
16 R$ 9.000,00 Centro 200 R$ 45,00
17 R$ 7.900,00 Centro 287 R$ 27,53
18 R$ 4.780,00 Centro 150 R$ 31,87
19 R$ 8.000,00 Centro 205 R$ 39,02
20 R$ 16.000,00 Centro 230 R$ 69,57
21 R$ 7.780,00 Centro 170 R$ 45,76
22 R$ 11.400,00 Centro 190 R$ 60,00
23 R$ 14.000,00 Centro 175 R$ 80,00
24 R$ 8.900,00 Centro 150 R$ 59,33
25 R$ 11.115,00 Centro 175 R$ 63,51
26 R$ 16.500,00 Centro 250 R$ 66,00
27 R$ 5.900,00 Centro 270 R$ 21,85
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28 R$ 5.700,00 Centro 200 R$ 28,50
29 R$ 10.000,00 Centro 213 R$ 46,95
30 R$ 7.400,00 Jardim América 220 R$ 33,64
31 R$ 9.100,00 Centro 153 R$ 59,48
32 R$ 11.000,00 Centro 260 R$ 42,31
33 R$ 8.890,00 Centro 239,18 R$ 37,17
34 R$ 12.000,00 Centro 260 R$ 46,15
35 R$ 8.530,00 Centro 263 R$ 32,43
36 R$ 11.115,00 Centro 186,34 R$ 59,65
37 R$ 4.500,00 Centro 165,3 R$ 27,22
38 R$ 7.800,00 Centro 189,68 R$ 41,12
39 R$ 7.960,00 Centro 200 R$ 39,80
40 R$ 8.900,00 Sao Cristovao 260 R$ 34,23
41 R$ 8.900,00 Centro 176 R$ 50,57
42 R$ 12.000,00 Centro 190 R$ 63,16
43 R$ 6.900,00 Semindrio 280 R$ 24,64
44 R$ 4.350,00 Universitario 195 R$ 22,31
45 R$ 6.897,00 Palmital 200 R$ 34,49
46 R$ 3.637,00 Universitario 190 R$ 19,14

Fontes de Pesquisa:

Casa Imoveis - https://www.casaimoveis.net/

Firme - http://firmesa.com.br/locacao

Markize - https://www.markize.com.br/imovel/alugar
Nostra Casa - https://www.nostracasa.com.br/
Plaza Iméveis - https://plazamoveis.com.br/

Santa Maria Imdveis - https://santamaria.com.br/
Sim Imoveis - https://simimoveischapeco.com/
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ANEXO II — Mapa de Localizacao do Imével
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Imagem 01 — Municipio de Chapeco.
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Imagem 02 — Campus UFFS, Chapec6-SC. Fonte: Google Earth.

Data da foto: 14/05/2023
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ANEXO III - Documentacao fotografica do imével
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Localizagdo dos registros fotograficos
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Foto 01 — Fachada Leste/Norte

T |

Foto 02 — Fachada Leste/Sul, Central de GLP
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Foto 03 — Hall Banheiros

Foto 04 — Banheiro com acessibilidade
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Foto 05 — Hall entrada funcionarios
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ANEXO 1V - Layout do imével
Obs: Area hachurada = 73,20 m?
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V — Relatdrio Completo - Software TS — Sisreg, Sistema de Regressao Linear Miltipla



Relatério Completo

UNIVERSIDADE
FED L DA
FRONTEIRA SUL

MODELO: Cantina Campus Chapecé Data: 04/03/2024

CARACTERISTICAS DA AMOSTRA

DADOS VARIAVEIS
Total da Amostra : 46 Total 14
Utilizados 144 Utilizadas 14
Outlier o1 Grau Liberdade : 40

MODELO LINEAR DE REGRESSAO - Escala da Variavel Dependente: 1/y

COEFICIENTES VARIAGAO
Correlagao : 0,92197 Total : 0,00600
Determinacdo : 0,85003 Residual : 0,00090
Ajustado : 0,83878 Desvio Padrao : 0,00474
F-SNEDECOR D-WATSON
F-Calculado : 75,57373 D-Calculado : 2,04105
Significancia : < 0,01000 Resultado Teste : Nao auto-regressao 90%

NORMALIDADE
Intervalo Classe % Padrao % Modelo

-1a1 68 70
-1,64 a +1,64 90 88
-1,96 a +1,96 95 97

MODELO UTILIZADO NA ESTIMATIVA DE VALOR
Y =1/(-0,014511 + 0,000029 * X1+ 0,046566 * 1/X2+ 0,029463 * 1/X3)

MODELO DE ESTIMATIVA — PRINCIPAIS INDICADORES

AMOSTRA MODELO
Média : 46,15 Coefic. Aderéncia : 0,60734
Variagédo Total : 16060,89 Variagdo Residual  : 6306,49
Variancia : 365,02 Variancia : 157,66

Desvio Padrao : 19,11 Desvio Padrao 1 12,56



Relatério Completo

UNIVERSIDADE
FED L DA
FRONTEIRA SUL

GRAFICO DE ADERENCIA (Valor Observado X Valor Calculado)

751
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Distribuicao de Valores Ajustados X Residuos Padronizados
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Relatério Completo

DESCRIGAO DAS VARIAVEIS

X1 Area total da loja m2

UNIVERSIDADE
) FEDERAL DA
FRONTEIRA SUL

Importada do excel

Tipo: Quantitativa

Amplitude: 150,00 a 300,00

Impacto esperado na dependente: Negativo

10% da amplitude na média: -1,93 % na estimativa

X2 Localizagao

Unitér

45

44
42

Initério R$m2

-
150 200 250
Area total da loja m2

Importada do excel

Tipo: Quantitativa

Amplitude: 1,00 a 3,00

Impacto esperado na dependente: Positivo

10% da amplitude na média: 6,55 % na estimativa

X3 Conservagao

50
40
a0
20

Initério R$m2

2
Localizagio

-

Importada do excel

Tipo: Quantitativa

Amplitude: 1,00 a 3,00

Impacto esperado na dependente: Positivo

10% da amplitude na média: 4,12 % na estimativa

Y Unitario R$/m2

Lt

40

30

Unitério Rfm2

2
Conservacio

Importada do excel
Tipo: Dependente
Amplitude: 17,56 a 100,73

Micronumerosidade para o modelo: atendida.

PARAMETROS DE ANALISE DAS VARIAVEIS INDEPENDENTES

VARIAVEL Escala T-Student Significancia Determ. Ajustado
Linear Calculado (Soma das Caudas) (Padrao = 0,83878)

X1 Area total da loja X 1,67 10,25 0,83173

m2

Xz Localizagao 1/x 13,56 0,01 0,11959

Xs Conservagao 1/x 6,06 0,01 0,69821



Relatério Completo

UNIVERSIDADE
) FEDERAL DA
FRONTEIRA SUL

MATRIZ DE CORRELAGAO ENTRE VARIAVEIS (Valores em percentual)
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Anexo VI - Encarte E - Laudo de avaliacao com planta
baixa da atual Cantina.pdf
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LAUDO DE AVALIAGAO
1 Solicitante

Universidade Federal da Fronteira Sul (UFFS), sediada na Rodovia SC 484 — Km 02, Bairro
Fronteira Sul, Chapecd-SC, inscrita no CNPJ sob o n° 11.234.780/0001-50.

2 Proprietario

Universidade Federal da Fronteira Sul (UFFS), sediada na Rodovia SC 484 — Km 02, Bairro
Fronteira Sul, Chapec6-SC, inscrita no CNPJ sob o n° 11.234.780/0001-50.

3 Observacoes Preliminares

Este Laudo fundamenta-se no que estabelecem as normas técnicas da ABNT, Avaliacdo de
Bens, registradas no INMETRO como NBR 14653 — Parte 1 (Procedimentos Gerais) e Parte 2
(Imo6veis Urbanos), e baseia-se:

Na documentacao fornecida, constituida por matricula do imével;

Em informagdes constatadas "in loco" quando da vistoria ao imodvel, realizada em
06/03/2024.

Em informacOes obtidas junto a agentes do mercado imobilidrio local (vendedores,
compradores, intermediarios).

Na presente avaliacdo considerou-se que toda a documentacdo pertinente encontrava-se
correta e devidamente regularizada, e que o imdvel objeto estaria livre e desembaracado de
quaisquer onus, em condicoes de serem imediatamente comercializadas ou locados.

Nao foram efetuadas investigacbes quanto a correcdo dos documentos fornecidos; as
observacoes “in loco” foram feitas sem instrumentos de medicdo; as informacdes obtidas foram
tomadas como de boa fé.

4 Finalidade

Locacdo de Bens tangiveis.

1/4
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5 Objetivo

Determinar o JUSTO VALOR DE MERCADO de locacdo de edificacao localizada no
Campus Chapec6 da UFFS.

6 Objeto da Avaliacao
6.1. Tipo do Bem

Espaco fisico para exploracdo de servicos de Cantina.

6.2. Endereco
Rodovia SC 484, km 02, Bairro Fronteira Sul, municipio de Chapec6/SC.

6.3. Imovel
e (Cantina:

Edificacdo em alvenaria e concreto armado, com area aproximada de 79,19 m?, localizada
no pavimento térreo do Bloco A da UFFS — Campus Chapecé - SC, edificada no endereco

supramencionado.

6.4 Ocupacao do Imovel
O imovel encontra-se ocupado por empresa prestadora de servicos de cantina.

6.5. Tipo de Ocupacao
Servicos de cantina.

7 Pressupostos, Ressalvas e Fatores Limitantes

No desenvolvimento deste trabalho ndo foram observadas ressalvas ou fatores limitantes.

8 Resultado da Avaliacao

Data da vistoria: 06 de marco de 2024.

Fundamentados nos elementos e condi¢Ges consignados no presente Laudo de Avaliacao,

atribuimos ao imével em questdo, o seguinte valor locativo de mercado:

2/4
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Valor médio: R$ 1.612,31 (Um mil, seiscentos e doze reais, trinta e um centavos)

Intervalo de confianca

Unitério R$/m?2 Valor total R$
Minimo (-15%): 17,31 R$ 1.370,46
Meédio: 20,36 R$ 1.612,31
Méximo (+15%): 23,41 R$ 1.854,15

Dados do imovel avaliado:

. Area total da loja (m2) 79,19
° Conservacao 2,00
° Localizagao 1,00

Variaveis:

Conservacao:
1 Ruim
2 Bom
3 Novo

Localizacgao:
1 Baixa atratividade comercial
2 Média atratividade comercial
3 Alta atratividade comercial

Precisao: Grau III

Unitério R$/m2 =1/ (-0,014510668 +2,9394548e-05 * Areatotal da loja m2 +0,046565995
*1/Localizacao +0,029462852 *1/Conservagao )
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Nada mais tendo a acrescentar, o presente trabalho é encerrado com 04 (quatro) folhas
impressas, sendo a ultima assinada e as demais rubricadas, além de 05 (cinco) anexos.

Chapeco — SC, 07 de marco de 2024.

IcP Documento assinado digitalmente

Brasil FABIO CORREA GASPARETTO
- Data: 07/03/2024 17:44:00-0300
- Verifique em https://validar.iti.gov.br

Fabio Corréa Gasparetto
Eng. Civil
CREA/SC 067.202-5

Anexos:

I — Dados amostrais

II — Mapa de Localizacdo do Imovel

IIT — Documentacao fotografica do imével

IV — Layout do Imdvel

V — Relatério Completo - Software TS — Sisreg, Sistema de Regressao Linear Muiltipla
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ANEXO1
Dados Amostrais

Quantidade |Valor R$ Bairro ﬁ;;an:gtal da Unitario R$/m2
1 R$ 3.340,00 Efapi 189 R$ 17,67
2 R$ 5.690,00 Efapi 200 R$ 28,45
3 R$ 9.330,00 Efapi 200 RS$ 46,65
4 R$ 23.500,00 Efapi 260 R$ 90,38
5 R$ 4.600,00 Di Fiori 262 R$ 17,56
6 R$ 21.000,00 Efapi 208,47 R$ 100,73
7 R$ 18.750,00 Efapi 252 R$ 74,40
8 R$ 6.820,00 Efapi 198 R$ 34,44
9 R$ 11.365,00 Efapi 250 R$ 45,46
10 R$ 14.000,00 Efapi 250 R$ 56,00
11 R$ 9.500,00 Efapi 169,68 R$ 55,99
12 R$ 18.000,00 Efapi 228 R$ 78,95
13 R$ 16.500,00 Centro 300 R$ 55,00
14 R$ 13.000,00 Centro 290 R$ 44,83
15 R$ 11.000,00 Centro 290 R$ 37,93
16 R$ 9.000,00 Centro 200 R$ 45,00
17 R$ 7.900,00 Centro 287 R$ 27,53
18 R$ 4.780,00 Centro 150 R$ 31,87
19 R$ 8.000,00 Centro 205 R$ 39,02
20 R$ 16.000,00 Centro 230 R$ 69,57
21 R$ 7.780,00 Centro 170 R$ 45,76
22 R$ 11.400,00 Centro 190 R$ 60,00
23 R$ 14.000,00 Centro 175 R$ 80,00
24 R$ 8.900,00 Centro 150 R$ 59,33
25 R$ 11.115,00 Centro 175 R$ 63,51
26 R$ 16.500,00 Centro 250 R$ 66,00
27 R$ 5.900,00 Centro 270 R$ 21,85
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28 R$ 5.700,00 Centro 200 R$ 28,50
29 R$ 10.000,00 Centro 213 R$ 46,95
30 R$ 7.400,00 Jardim América 220 R$ 33,64
31 R$ 9.100,00 Centro 153 R$ 59,48
32 R$ 11.000,00 Centro 260 R$ 42,31
33 R$ 8.890,00 Centro 239,18 R$ 37,17
34 R$ 12.000,00 Centro 260 R$ 46,15
35 R$ 8.530,00 Centro 263 R$ 32,43
36 R$ 11.115,00 Centro 186,34 R$ 59,65
37 R$ 4.500,00 Centro 165,3 R$ 27,22
38 R$ 7.800,00 Centro 189,68 R$ 41,12
39 R$ 7.960,00 Centro 200 R$ 39,80
40 R$ 8.900,00 Sao Cristovao 260 R$ 34,23
41 R$ 8.900,00 Centro 176 R$ 50,57
42 R$ 12.000,00 Centro 190 R$ 63,16
43 R$ 6.900,00 Semindrio 280 R$ 24,64
44 R$ 4.350,00 Universitario 195 R$ 22,31
45 R$ 6.897,00 Palmital 200 R$ 34,49
46 R$ 3.637,00 Universitario 190 R$ 19,14

Fontes de Pesquisa:
Casa Imoveis - https://www.casaimoveis.net/

Firme - http://firmesa.com.br/locacao

Markize - https://www.markize.com.br/imovel/alugar
Nostra Casa - https://www.nostracasa.com.br/
Plaza Iméveis - https://plazamoveis.com.br/

Santa Maria Imdveis - https://santamaria.com.br/
Sim Imoveis - https://simimoveischapeco.com/
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ANEXO II — Mapa de Localizacao do Imével
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Imagem 02 — Campus UFFS, Chapec6-SC. Fonte: Google Earth.
Data da foto: 14/05/2023
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ANEXO III - Documentacao fotografica do imével
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Foto 02 — Fachada da sala
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Foto 04 — Central de gas
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ANEXO IV - Layout do imével
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Relatério Completo

MODELO: Cantina Bloco A

CARACTERISTICAS DA AMOSTRA

UNIVERSIDADE
)) FEI;%AL DA
FRONTEIRA SUL

Data: 07/03/2024

DADOS
Total da Amostra : 46
Utilizados 1 44
Outlier 01

VARIAVEIS
Total
Utilizadas
Grau Liberdade

14
14
: 40

MODELO LINEAR DE REGRESSAO - Escala da Variavel Dependente: 1/y

COEFICIENTES
Correlagao : 0,92197
Determinagdo : 0,85003
Ajustado : 0,83878

F-SNEDECOR
F-Calculado : 75,57373
Significancia : < 0,01000

NORMALIDADE
Intervalo Classe % Padrao % Modelo

-1a1 68 70
-1,64 a +1,64 90 88
-1,96 a +1,96 95 97

VARIAGAO
Total
Residual
Desvio Padrao

D-WATSON
D-Calculado
Resultado Teste

MODELO UTILIZADO NA ESTIMATIVA DE VALOR

: 0,00600
: 0,00090
: 0,00474

: 2,04105
: N&o auto-regressao 90%

Y=1/(-0,014511 + 0,000029 * X1+ 0,046566 * 1/X2+ 0,029463 * 1/X3)

MODELO DE ESTIMATIVA — PRINCIPAIS INDICADORES

AMOSTRA
Média : 46,15
Variacao Total : 16060,89
Variancia : 365,02

Desvio Padréao : 19,11

MODELO

Coefic. Aderéncia : 0,60734
Variagdo Residual : 6306,49

Variancia

Desvio Padréao

: 157,66
1 12,56
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FEDL DA
FRONTEIRA SUL

GRAFICO DE ADERENCIA (Valor Observado X Valor Calculado)
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Relatério Completo

DESCRIGAO DAS VARIAVEIS

X1 Area total da loja m2

UNIVERSIDADE
)) FEI;%AL DA
FRONTEIRA SUL

Importada do excel

Tipo: Quantitativa

Amplitude: 150,00 a 300,00

Impacto esperado na dependente: Negativo

10% da amplitude na média: -1,93 % na estimativa

X2 Localizacao

Lnita

45
46
44
42
T

T T
150 _ 200 230
Area total da loja m2

Unitério Rfm2

Importada do excel

Tipo: Quantitativa

Amplitude: 1,00 a 3,00

Impacto esperado na dependente: Positivo

10% da amplitude na média: 6,55 % na estimativa

X3 Conservagao

U

Unitério Rfm2

501

40

a0

204 ,
1 2

Localizacio

Importada do excel

Tipo: Quantitativa

Amplitude: 1,00 a 3,00

Impacto esperado na dependente: Positivo

10% da amplitude na média: 4,12 % na estimativa

Y Unitario R$/m2

I

Initério R$m2

u
40
30
T T T T T T T T
1 2

Conservacio

Importada do excel
Tipo: Dependente
Amplitude: 17,56 a 100,73

Micronumerosidade para o modelo: atendida.

PARAMETROS DE ANALISE DAS VARIAVEIS INDEPENDENTES

VARIAVEL Escala T-Student Significancia Determ. Ajustado
Linear Calculado (Soma das Caudas) (Padrao = 0,83878)

X1 Area total da loja X 1,67 10,25 0,83173

m2

Xz Localizagéo 1/x 13,56 0,01 0,11959

X3 Conservagao 1/x 6,06 0,01 0,69821
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Anexo VIl - Encarte F - Planilha calculo energia atual
Cantina.pdf



ENERGIA ELETRICA

REFERENCIA: xx/2024

CAMPUS: . Chapeco » Aluguel RS 0.00
CONCESSIONARIA: Celesc g '

. 0,
EDSAT-I;\AB[E)II_‘E;T;LJ:?;INAL CANTINA g Acréscimo Planilha de Ocorréncias. (1) ;éo(?g’o
Valor Faturado’ RS 0,00 < 0,00%

- - Descontos
(+) Contrib.custeio 2 RS 0,00 R$ 0,00
(=) Base de Calculo R$ 0,00 TOTAL a pagar R$ 0,00
Consumo Fatura (Kwh) 3 0
(=) Valor unitario Kwh #DIV/0!
Leitura més anterior (kWh)
Leitura Final (kwh)
Consumo Cantina (Kwh) 0,00
Custo da energia — Cantina #DIV/0!
(=) Valor Devido - a ressarcir #DIV/0!

' Valor total do consumo/demanda da fatura (somatério dos
valores da coluna “valor total da operagdo”). E o subtotal que
consta acima dos impostos retidos na fatura (Irrf, Pis, Cofins, Csll),
acrescido dos valores da conta que foram descontados da UFFS

por conta da Usina Fotofoltaica

2 SE CONSTAR, é o valor de Contribui¢do Custeio IP-CIP conforme
fatura.

* Quantidade de Kwh no més — Consumo de ponta + Consumo fora
de ponta + demanda (22 pagina da fatura)

OBS: Valor Valores tais como juros, multas e acréscimos
moratdrios por atraso no pagamento, parcelamento de valores
anteriores, etc, ndo devem ser somados no cdlculo.
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Anexo VIl - Encarte G - Planilha calculo energia
eletrica Nova Cantina.pdf



ENERGIA ELETRICA

CAMPUS: Chapecé
CONCESSIONARIA: Celesc
REFERENCIA:
DATA DA LEITURA FINAL:
ESTABELECIMENTO: Cantina
CONSUMO TOTAL CAMPUS (kwh)*
CONSUMO TOTAL RU MES (kwh) 0,00
TOTAL A PAGAR #DIV/0!
Ponta Fora Ponta Total Unidade
Leitura atual 0,00/kwh
Leitura més anterior 0,00/kwh
Total més 0,00 0,00 0,00/kwh
Consumo UFFS 220,11 880,43 1100,54 kwh
Consumo cessiondria -220,11 -880,43 -1100,54/kwh
Valor tarifa kwh** - RS
Valor devido pela cessiondria kwh 0,00 0,00 0,00 RS
Adicionais de bandeira
Total adicionais bandeira (RS) % produgdo  [Total Total a ser pago
#DIV/0! #DIV/0! #DIV/0!

Obs.: Os itens em amarelo deverdo ser preenchidos pelos servidores da UFFS.
* Somatodrio do consumo ponta + fora ponta da conta de energia elétrica

** Valor tarifa Kwh: somar o valor constante na coluna “tarifa com tributos” da
conta de energia elétrica utilizando TE+TUSD do consumo ponta (para a coluna

Ponta) e do consumo Fora Ponta (para a coluna Fora Ponta)

*** Somatorio do valor adicional bandeira (vermelha e/ou amarela) ponta e fora

ponta.
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Anexo IX - Encarte H - Declaracao inscricao futura
CRN.pdf



ENCARTE H

DECLARAGAO DE APRESENTAGAO DE REGISTRO OU INSCRIGAO NO CRN APOS INiCIO DO
CONTRATO
Pregéo n° 01/2024

DECLARAGAO

(nome da empresa), CNPJ n° ,
sediada (endereco), para os fins do Pregéo
n° 01/2024, DECLARA expressamente que apresentara Registro ou Inscricdo da empresa no Conselho
Regional de Nutricionistas (CRN) em plena validade em até 4 (quatro) meses apds o inicio do contrato.

Local,  de de 2024.

(Representante legal do fornecedor, no ambito da Dispensa Eletrénica, com identificagdo completa)
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Anexo X - Encarte | - ETP7_2024.pdf
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Estudo Teécnico Preliminar 7/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23205.006963/2024-00

2. Descricao da necessidade

A Universidade Federal da Fronteira Sul, campus de Chapecé/SC, oferece cursos de graduacdo e pds-graduacdo, bem como
palestras e eventos de cunho educacional, envolvendo a participacdo de servidores, estudantes e colaboradores e dispde, como
servico de apoio a estas atividades, espacos reservados para instalacdo e execucdo de servicos de cantina.

Considerando que o campus possui espago apto a abrigar esses servicos, necessita realizar abertura de processo licitatério para
concessdo deste espaco, em atencdo aos principios da conveniéncia, oportunidade e interesse piblico por contratagdo.

Essa contratacdo tem o objetivo primario de apoiar a Universidade no desempenho de suas atividades, por intermédio da oferta
de lanches nas melhores condi¢des possiveis quanto ao preco e a qualidade, em suas instalagdes, onde ha expressivo fluxo de
estudantes, servidores, colaboradores e participantes de eventos, além de visitantes eventuais que carecem dessa comodidade, o
que justifica a concessdo dos espacos a serem explorados por empresa especializada no ramo de alimentacdo, com a cobranga

direta do preco ao consumidor.

O ndo atendimento desta demanda incorre em auséncia da oferta de alimentacdo rapida, como lanches e cafés, desassistindo a
comunidade académica nestes quesitos durante os intervalos e outros periodos em que este tipo de alimentacao se faz necessario.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Departamento de alimentacgdo e satide mental Bruna Roniza Mussio

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
Os requisitos da contratacao abrangem os seguintes critérios:
1. Do prazo de entrega/execucao:

O prazo para inicio da execucao do servico é de 15 (quinze) dias corridos a contar da assinatura do Termo de Contrato.

2. Qualifica¢do técnica da Contratada: A contratada devera comprovar a habilitacdo técnica através de:

® Atestado de capacidade técnica que comprove experiéncia na prestacdo de servicos de alimentagdo ndo inferior a 6 (seis)
meses até o momento da abertura do pregao;

® Registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), em plena validade, podendo ser apresentado em até 4 (quatro)
meses apos o inicio do contrato.

A exigéncia desta habilitacdo tem respaldo na Lei n° 6583/78, Decreto n° 84444/80 e Resolucdo CFN n° 378/2005 e se justifica
em razdo da necessidade de atendimento legal, bem como de comprovagdo de experiéncia na area.

3. Qualificacdo econémica da Contratada:
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A fins de comprovar a qualificacdo economica da contratada sera demandado:

- certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa fisica,
desde que admitida a sua participacdo na licitagdo (art. 5°, inciso II, alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 116, de 2021
), ou de sociedade simples;

- certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso II);

- Balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis dos 2 (dois) tltimos exercicios
sociais, comprovando: indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

- As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e poderdo
substituir os demonstrativos contébeis pelo balango de abertura;

- Os documentos referidos acima limitar-se-3o ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2
(dois) anos.

- Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil para
transmissdo da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped;

Maiores informagoes sobre a qualificacdo economico-financeira serdo detalhados no Termo de Referéncia.

4. Garantia do produto/servico: Ndo haverd exigéncia de garantia contratual da execugdo, visto tratar-se de concessdo
administrativa de espaco ptiblico visando a exploracdo de servigos de cantina.

5. Da necessidade de vistoria: Para o correto dimensionamento e elaboracdo da sua proposta, o licitante poderéa realizar vistoria
no local destinado as instalagdes da cantina no Campus Chapecé/SC, acompanhado por servidor designado para esse fim, de
segunda a sexta-feira, das 08:30 horas as 11:30 horas e das 14:00 horas as 16:00 horas, devendo o agendamento ser efetuado
previamente com as servidoras Luciana de David Parizotto ou Paola Vogt pelo telefone/WhatsApp (49) 2049-6496 ou e-mail:
agas.ch@uffs.edu.br.

6. Formalizacdo contratual: Considerando as caracteristicas e complexidade do objeto pretendido, para a presente aquisicao
/contratacdo devera ser formalizado o Termo de Contrato com vigéncia de 12 meses, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos
artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

7. Da natureza continuada ou ndo dos servicos: Os servicos de cantina apresentam natureza continuada, pois visam o
fornecimento de lanches aos estudantes, servidores, colaboradores e ao contingente consideravel de pessoas que trafegam no
Campus Chapec6/SC.

8. Outros requisitos atinentes ao objeto da contratacdoe: Critérios de sustentabilidade (incluindo manejo de residuos) e demais
que serdo descritos no Termo de Referéncia.

9. Dos critérios de Sustentabilidade

9.1 De acordo com as orienta¢des constantes no Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis da DECOR/CGU/AGU, 6°.
Edicao, setembro de 2023, recomendamos que a Contratada observe, no que couber, boas praticas de sustentabilidade quando
da execucdo dos servicos contratados, baseadas na otimizacdo e economia de recursos e na reducdo da polui¢do ambiental, em
atencdo ao disposto no artigo 5° e 11° da Lei n° 14.133/2021:

Art. 5° Na aplicagdo desta Lei, serdo observados os principios da legalidade, da impessoalidade,

da moralidade, da publicidade, da eficiéncia, do interesse ptiblico, da probidade administrativa,
da igualdade, do planejamento, da transparéncia, da eficdcia, da segregagdo de fungdes, da
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motivagdo, da vinculagdo ao edital, do julgamento objetivo, da segurang¢a juridica, da
razoabilidade, da competitividade, da proporcionalidade, da celeridade, da economicidade e do
desenvolvimento nacional sustentdvel, assim como as disposi¢bes do Decreto-Lei n° 4.657, de 4
de setembro de 1942 (Lei de Introdugdo as Normas do Direito Brasileiro). (grifo nosso)

[...]
Art. 11. O processo licitatério tem por objetivos:

I - assegurar a selegdo da proposta apta a gerar o resultado de contratagdo mais vantajoso para
a Administragdo Ptiblica, inclusive no que se refere ao ciclo de vida do objeto;

II - assegurar tratamento isonémico entre os licitantes, bem como a justa competigdo;

III - evitar contratagbes com sobrepreco ou com precos manifestamente inexequiveis e
superfaturamento na execugdo dos contratos;

IV - incentivar a inovagdo e o desenvolvimento nacional sustentdvel.

9.2 A promocao do desenvolvimento nacional sustentavel previsto na Lei n° 14.133, de 2021, tem relacdo com o ODS 12 -
Consumo e producdo responséaveis, um dos Objetivos de Desenvolvimento Sustentédvel no Brasil, que visa “Assegurar padroes de
producdo e consumo sustentaveis” e fixou em sua meta n° 12.7, a promogdo de praticas de compras publicas sustentaveis, de
acordo com as politicas e prioridades nacionais.

9.3 No que couber, solicita-se que a contratada adote boas praticas de sustentabilidade, baseadas na otimizagdo e economia de
recursos e na reducdo da polui¢do ambiental, tais como:

9.3.1 Racionalizagdo do uso de substancias potencialmente téxicas e/ou poluentes;

9.3.2 Substituicdo, sempre que possivel, de substancias téxicas por outras atéxicas ou de menor toxicidade; Copos para bebidas
deverdo ser biodegradaveis ou de material lavavel (inox ou vidro). As bebidas quentes deverdo ser colocadas em copos térmicos
biodegradaveis. Embalagens para os lanches deverdo ser de papel. Nao deverd ser ofertado canudinho, a menos que seja
biodegradavel.

9.3.3 Uso de produtos de limpeza e conservacdo que obedecam as classificacdes e especificacdes determinadas pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitdria — ANVISA;

9.3.4 Racionalizagdo do consumo de energia elétrica e de dgua;
9.3.5 Destinagdo adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio e conservagao;

9.3.6 Treinamento periédico dos empregados sobre praticas de sustentabilidade, em especial sobre reducdo de consumo de
energia elétrica, de consumo de dgua e destinacdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes; e

9.3.7 Observacdo da Resolugdo CONAMA (Conselho Nacional do Meio Ambiente) n° 20, de 7 dezembro de 1994, quanto aos
equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

9.3.7.1 Os servicos somente poderdo ser prestados com a utilizagdo de (liquidificadores ou aspiradores de p6) com Selo Ruido,
indicativo do nivel 1 de poténcia sonora, nos termos da Resolucdo CONAMA n° 20, de 07/12/94, Portaria n.° 430, de 16 de
agosto de 2012. - INMETRO e legislagdo correlata.”

9.4 Descartar corretamente seus residuos de producdo de acordo com a Politica Nacional de Residuos Sélidos Lei 12.305 de
2010.

9.4.1. Desenvolver ou adotar m anuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente poluidores, tais como pilhas e
baterias dispostas para descarte que contenham, em suas composi¢des chumbo, cddmio, mercirio e seus compostos, em
estabelecimentos que as comercializam ou na rede de assisténcia técnica autorizada pelas respectivas industrias, para repasse aos
fabricantes ou importantes, conforme disposto na legislacdo vigente;

9.4.2. Conferir o tratamento previsto no item anterior a lampadas fluorescentes e frascos de aerosséis em geral. Estes produtos,
quando descartados, deverdo ser separados e acondicionados em recipientes adequados para destinagao especifica.

9.5 Observar, quando da execucgdo dos servicos, as praticas de sustentabilidade previstas na Instru¢do Normativa n° 1, de 19
janeiro de 2010, no que couber.
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9.6 A contratada observard a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislacdo e/ou
normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis

9.7 Os critérios de sustentabilidade elencados ndo exaurem o rol de possibilidades de medidas e cuidados, que podem ser
realizados para protecdo do meio ambiente e promocdo do desenvolvimento nacional sustentavel.

9.8 A contratagdo estd em consonancia com o Plano de Logistica Sustentavel da UFFS.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado encontrou como soluc¢des disponiveis para atendimento da demanda:
1. Concessao onerosa do espago fisico;

2. Disponibilizacdo de maquinas de venda;

Destas, a concessdo onerosa de espaco fisico nos parece a mais adequada, considerando a preferéncia da comunidade académica
por alimentos menos industrializados e que ndo poderiam ser disponibilizados em maquinas de vendas. O valor estimado para a
cesta de produtos é de R$ 96,25 (noventa e seis reais e vinte e cinco centavos).

6. Descricao da solugcao como um todo

Considerando as opgdes disponiveis no mercado, a solugdo escolhida e a ser adotada pela UFFS para atendimento da presente
necessidade institucional como um todo é a concessdo onerosa de espago fisico, considerando a preferéncia da comunidade
académica por alimentos menos industrializados e que ndo poderiam ser disponibilizados em maquinas de vendas.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Serd necessdria a contratagdo de uma empresa para atendimento do local, cujo endereco é Rodovia SC 484, Km 02, Bairro
Fronteira Sul, municipio de Chapecé/SC.

Consulta ao almoxarifado e ata de registro de pregos ndo se aplicam a esta demanda.

Informamos que a cesta de produtos é construida pelas equipes de planejamento das contratagOes, considerando itens comumente
comercializados em cantinas de Universidades e que incluam, minimamente, opcdes de salgados, doces, produtos com e sem
proteina animal, bebidas sem 4lcool e que sejam, em sua maioria, saudaveis.

A quantidade comercializada depende da adesdo do usuario. Destaca-se que a comunidade académica do campus, que
constituem os possiveis consumidores, atualmente é composta por 3420 estudantes, 610 servidores e 90 funcionarios
terceirizados.

O preco de referéncia da cesta é construido considerando a soma de todos os produtos, os quais sdo baseados na média de

orcamento de 3 itens em espagos que comercializam produtos desta natureza. A memdria de calculo estd apresentada no pr6ximo
item.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 96,25

O prego estimado da cesta de produtos que baliza esta contratacdo é de R$ 96,25 (noventa e seis reais e vinte e cinco centavos),
conforme memdria de célculo a seguir:
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CESTA DE PRODUTOS
e Orcamento | Orcamento | Orcam¢
Item Produto Especificacdo
P ¢ I (R$) Il (R$) Il (R
01 |Café preto 200ml 3,00 8,00 5,0(
02 |Café com leite integral 200ml 3,50 8,00 6,0(
03 |Café com leite zero lactose 200ml 3,75 8,00 7,0(
04 |Cha 200ml 3,00 6,00 5,0(
05 |Agua com gas Embalagem com 500ml 3,00 4,00 3,0(
06 |Agua sem gas Embalagem com 500ml 3,00 4,00 3,0(
07  |Suco de fruta natural ou polpa |300ml, no minimo 3 sabores 8,50 11,00 10,0
08 |logurte Embalagem de, no minimo 170ml. 4.50 5.00 4.5(
Oferecer, pelo menos dois sabores
. Pdo de forma tradicional (509),
09 |Misto quente presunto (20g) e queijo (20g) 5,50 6,00 6,0(
Pao branco (50g), presunto (20g),
10 |Sanduiche de presunto queijo (20g), tomate (25g) e alface 6,00 6,00 7,0(
(159)
P&o integral (50g), recheio a base de
11  |Sanduiche natural de frango frango - desfiado  (minimo ~40g ~de 6,00 10,00 9,0(
frango), cenoura ralada (5g) e alface
(159)
Pastel com recheio & base de carne
12 |Pastel frito moida e/ou frango (minimo 60g de 6,50 8,00 7,0(
carne/frango)
Massa assada com recheio a base de
13  |Pastel assado carne moida e/ou frango (minimo 60g 7,00 12,00 8,0(
de carne/ frango)
14 |P&o de queijo No minimo 80g 4,00 5,00 5,0(
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15 |Salada de frutas 6,00 10,00 8,0(
Embalagem de 300ml com, no

minimo, 4 frutas, sem agucar.

1.
1.
16 . Fatia de, no minimo, 100g, 3,00 4,00 4,0
Bolo simples
com ou sem cobertura
Total 76,25 115,00 97,5
Média valores 96,25

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Trata-se de contratagdo unica.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao ha contratagdes correlatas e interdependentes.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2024, conforme detalhamento a seguir:
I. ID PCA no PNCP: 11234780000150-0-000002/2024

II. Data de publicacdo no PNCP: 09/02/2024

III. Id do item no PCA: 3

IV. Classe/Grupo: 632 — Servicos de fornecimento de comida

V. Identificador da Futura Contratagdo: 90210/2024

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Contratacdo de empresa do ramo de alimentacdo apta a ofertar lanches/cafés e demais insumos proprios de cantina, nas melhores
condigdes possiveis quanto ao prego e qualidade (nutricional, sensorial e higiénico-sanitéria).

13. Providencias a serem Adotadas

Disponibilizacdo do ambiente (espaco fisico).

14. Possiveis Impactos Ambientais

Nado foram identificados impactos ambientais diretos.
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15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A Universidade dispde de espago fisico para absorver a contratacdo proposta. Ha no mercado fornecedores aptos a atender a
demanda apresentada.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

BRUNA RONIZA MUSSIO

Agente de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 27/03/2024 as 16:07:12.

LUCIANA DE DAVID PARIZOTTO
Equipe de apoio

PAOLA VOGT
Equipe de apoio

ALANA ZAMONER VALMORBIDA
Equipe de apoio
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CLADIS JULIANA LUTINSKI
Equipe de apoio
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(@ comprasgovbr MINISTERIO DA ECONOMIA

Matriz de Gerenciamento de Riscos

1. Informacgdes Basicas

Numero da Matriz de Alocacéo de Riscos Responsavel pela Edicéo Data de Criacéao
412024 BRUNA RONIZA MUSSIO 05/03/2024 10:34

Objeto da Matriz de Riscos
Concessao onerosa de espago fisico, no Campus Chapecé/SC, visando a exploragao de servigos de cantina.

2. Histérico de Revisoes
Nenhuma Revisao encontrada.

3. Riscos Ildentificados

NUmero Risco Causa do Risco Fase Alocado para  Nivel do Risco (I x P) N° ltem

Falhas no processo licitatério; ma
elaboragdo do edital; edital ndo condizente

Licitagao deserta com mercado fornecedor; falta de interesse Selegdo do Fornecedor Administragéo Alto
dos proponentes fornecedores no objeto da
contratacao.
Impactos
1 Auséncia de prestacéo do servico da cantina.
Acdes Preventivas
P-01 A administragdo aqui representada pela equipe de planejamento deve realizar um Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO

amplo estudo de mercado e da legislacéo para elaboracéo do edital; prospecgéo de
fornecedores; publicizagdo ampla do edital;
Acdes de Contingéncia
C-01 Regulamentar a comercializagdo de alimentos dentro do Campus por autdbnomos. Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO

Numero Risco Causa do Risco Fase Alocado para  Nivel do Risco (I x P) N° Item
Empresa vencedora

Desisténcia da empresa em assumir o

ndo assinar o _, . . Selegao do Fornecedor Administracéo Médio
objeto; Problemas fortuitos com a empresa.
contrato
Impactos
1 Auséncia de p’restagdo de servigo de cantina.
Acles Preventivas
P-01 Deixar claro as sanc¢des no caso de recusa de assinatura de contrato, bem como o Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO
prazo no momento de habilitagdo da proposta.
Acdes de Contingéncia
C-01 Convocacéo da proxima empresa classificada. Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO
NUmero Risco Causa do Risco Fase Alocado para Nivel do Risco (I x P)  N° Item
Estudos Falta de tempo ou ineficiéncia da equipe de
Preliminares planejamento. Falta de informagdes do Planejamento Administragao Médio
Deficientes mercado fornecedor.
Impactos
1 Licitacéo fracassada, deserta ou contratagdo deficiente, gastos com processo licitatério ineficiente.
Acdes Preventivas
P-01 Elaborar check list que contemple, no que couber, os requisitos previstos no §1°, Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO
art. 24, da IN/MPDG n° 05, de 26 de maio de 2017.
Acdes de Contingéncia
C-01 Revis&do do Termo de Referéncia com incluséo das instru¢fes ausentes. Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO
NUmero Risco Causa do Risco Fase Alocado para  Nivel do Risco (I x P) N° ltem
Restrigéo da Problemas na elaboragdo do edital e seus
_Competltlv~|dade, anexos. Document_os ~I|C|t.31tor|os: em Selecio do Fornecedor  Administragsio Baixo
impugnagé&o do desacordo com legislacdo ou mercado
Edital fornecedor.
Impactos
1 Atraso ou anulagéo da licitagdo. Custos a Administragéo.
Acoes Preventivas
P-01 Submissé&o do processo a andlise da Procuradoria Juridica. Verificar a existéncia de Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO

clausulas nulas e/ou restritivas.



Acdes de Contingéncia
C-01 Readequacao do edital com retirada de clausulas nulas e/ou restritivas. Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO

Numero Risco Causa do Risco Fase Alocado para Nivel do Risco (I x P)

Falh a , . oo
alha na elaboragdo Erro da equipe de planejamento. Limitagao

do Termo de B Planejamento Administragao Médio
A de estudos acerca do objeto.
Referéncia.
Impactos
1 Licitagao fracassada, deserta ou contratacéo deficiente, gastos com processo licitatorio ineficiente.
Acoes Preventivas
P-01 Elaborar check list que contemple, no que couber, os requisitos previstos no §1°, Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO
art. 24, da IN/MPDG n° 05, de 26 de maio de 2017.
Acdes de Contingéncia
Cc-01 Reviséo do Termo de Referéncia com inclusdo das instru¢des ausentes. Responsavel: BRUNA RONIZA MUSSIO

4. Acompanhamento das Acdes de Tratamento de Riscos

Nenhum acompanhamento incluido.

5. Responsaveis | Assinantes

Equipe de Gestor/Fiscal do Contrato

BRUNA RONIZA MUSSIO

Agente de contratagao

LUCIANA DE DAVID PARIZOTTO

Equipe de apoio

PAOLA VOGT

Equipe de apoio

ALANA ZAMONER VALMORBIDA

Equipe de apoio

CLADIS JULIANA LUTINSKI



Equipe de apoio
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